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Filé a parmigiana

Gastronomia de rua

O Ntcleo Bandeirante é
a cidade sede do primeiro
festival gastronomico de
comida de rua da capital
federal iniciado na quarta-
feira e que segue até dia 15.
Batizado de FestQuiosque,
0 evento busca reaquecer
0 segmento com uma pro-
gramacao de terca-feira a
domingo com pratos re-
gionais e petiscos tipicos
nordestinos.

Participam do evento os
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quiosques Crepe do Daniel
e Quiosque do Galego, na 22
Avenida; Quiosque do Ban-
deirante, Quiosque do Ré-
gis, Farol do Itapud, Marcos
Kreps e Sabor no Tacho, na
Avenida Central; Quiosque
do Aratjo e Muai Acai, na 32
Avenida; e Sarita Cozinha e
Bar, na Avenida Contorno.
Para mais informacdes:
https:/lcomidade-
quiosque.wixsite.com/
nucleo-bandeirante.

Cardapios especiais

As confraternizacdes
de fim de ano no Norton
Restaurante, no Complexo
Brasil 21, terdo um sabor di-
ferente. Isso porque o esta-
belecimento preparou cardé-
pios exclusivos para as festivi-
dades de Natal e ano-novo,
assinados pelo chef Miguel
Ojeda e pelo novo gerente
de A e B, o chileno Marcelo
Veliz, que ja atuou na Argen-
tina, Holanda e Cuba.

Combinacao de sabores

Queridinho do brasiliense,
o acai é o ingrediente princi-
pal de mais uma loja na cida-
de. A rede JAH Acai lancou
uma terceira unidade, agora,
no ParkShopping. Localizada
no segundo piso do estabele-
cimento, a loja combina sa-
bores inovadores com o fruto
amazonico em um formato
self-service. Sdo até 35 op-
coes de cobertura, entre mel,
frutas frescas, caldas, Nutella
e balas Fini, totalizando mais
de 100 mil combinacdes pos-
siveis tanto com o0 ac¢ai quan-
to com sorvetes e picolés.
Mais informacoes no Insta-

gram: @jahparkshopping.
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Na noite natalina, desta-
que para os pratos princi-
pais, como bacalhau com
natas acompanhado de
arroz a grega, salada e fa-
rofa; peru assado com ar-
roz de passas, maionese
de batata com palmito e fa-
rofa de améndoas; e pernil
suino, arroz com espuman-
te e castanhas, salada russa.
O jantar custa R$ 180 ou R$
240 (com bebidas).
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Na virada, os presentes
poderdo aproveitar esta-
coes de saladas, frios, paes,
frutas e sobremesas, além
de um menu volante com
croquete de costela, bo-
linho de mandioca com
queijo meia cura, camarao
crispy, brochete de meda-
lhdo de filé com legumes e
ceviche de atum. O pacote
de ceia sai por R$ 350 ou
R$ 410 (com bebidas).




