Correio Braziliense ¢ Brasilia, sébado, 23 de novembro de 2024 » Cidades ¢ 17

Marcas & Negocios

CHINA RESTAURANTE

Primeiro restaurante chinés do DF

Janio Tsui, sécio-proprietario do China Restaurante:

O hébito de receber os seus
amigos com grandes banquetes
despertou em Tin Ching Tsui a
paixdo por cozinhar. Foi a partir
desse sentimento que, em 1973,
ele inaugurou, em Brasilia, o Chi-
na Restaurante, o primeiro da re-
gido especializado em culindria
chinesa e que, até hoje, é consi-
derado uma das principais refe-
réncias orientais da cidade.

A primeira unidade foi aber-
ta em uma pequena loja aluga-
da com o apoio da representa-
¢do diplomdtica de Taiwan, em
uma quadra onde também ha-
via o restaurante “Bonapetite”
e uma confeitaria, ambos fran-
ceses. “Alguns anos depois, em
1985, jd com o apoio da Embai-
xada da China, surgiu a oportu-
nidade de expansdo para a Asa
Sul (CLS 103), em loja prépria,
onde estamos até hoje”, contaJa-
nio Tsui, filho de Tin Ching Tsui
e, atualmente, sécio-proprietdrio
do China Restaurante.

O empreendedor recorda que,
na loja inicial, a sua familia foi,
praticamente, obrigada a mu-
dar-se. “A proprietdria do imével
dizia que ‘aquele chinés estava
ganhando muito dinheiro e pa-
gar um aluguel, por vezes muito
maior e fora do preco de merca-
do, ndo eranada’”, diz. No entan-
to, os empecilhos para o funcio-
namento do restaurante nao de-
sanimaram Tin Ching Tsui, que
conseguiu consolidar o seu so-
nho de levar a culindria oriental
a capital do Brasil.

“O China Restaurante é uma
referéncia em culindria chine-
sano DE devido ao compromis-
so com a tradicdo e a qualida-
de. Desde 1973, mantemos as

mesmas receitas e tradicoes que
conquistaram nossos primeiros
clientes. Faco questao de acom-
panhar pessoalmente a escolha
dosinsumos toda semana, garan-
tindo que cada ingrediente que
entra na cozinha seja da melhor
qualidade e que os ingredientes e
temperos sejam os que tragam o
mais fielmente o sabor original”,
informa o sécio-proprietario.

Para Janio, o segredo do su-
cesso estd atrelado a tradicdo e a
manutencdo do legado construi-
do pelo seu pai. “Ele lutou mui-
to para que tudo isso se tornasse
realidade, e é uma honra conti-
nuar esse trabalho”, pontua. Por
isso, a autenticidade da culind-
ria chinesa se mantém presente,
especialmente, devido ao restau-
rante manter as mesmas receitas
ha quase 52 anos.

“A gente faz questdo de man-
ter tudo como ele ensinou”, com-
plementa. Esse cuidado e a bus-
ca pela exceléncia reflete, inclu-
sive, no tempo de casa dos fun-
ciondrios. “Vdrios estdo conos-
co hd mais de 30 anos”, pontua.
Além disso, esse diferencial tam-
bém foi responsavel por fidelizar
os clientes no estabelecimento.
“Vdérias geracdes das familias que
passaram por aqui. E dificil esco-
lher uma tinica histéria marcan-
te em quase 52 anos de funciona-
mento. Somos um ambiente fa-
miliar, onde muitas pessoas cria-
ram memorias especiais ao longo
dos anos”, celebra.

A jornada ateé o Brasil

Apesar do estabelecimento ter
sido criado na capital, a hist6-
ria da familia de Janio Tsui, com

Divulgacao

a culindria, comegou bem an-
tes da vinda para o Brasil. O seu
pai, Tin Ching Tsui, iniciou a sua
trajetéria como aprendiz de co-
zinha chinesa e, depois de anos,
tornou-se cozinheiro dentro da
escola de culindria chinesa.

“Era uma das mais disputa-
das na época, na Associacdo dos
Banqueiros de Hong Kong, onde

TR

somente os mais poderosos e
mais ricos podiam comer do bom
e do melhor, numa época em que
a China tinha se tornado um pais
comunista e Hong Kong era uma
colonia inglesa’, indica. Janio in-
forma que quem estava em Hong
Kong, oriundo da China, busca-
vaoportunidades, pois haviamao
de obra sobrando na época.

Como o senhor enxerga a
gastronomia chinesa em Brasilia?

A cultura chinesa tem como
base a tradicdo e isso se reflete
fortemente na culindria. Aqui em
Brasilia é raro encontrar restau-
rantes que busquem inovar mui-
to na culindria chinesa, porque
ela é construida sobre receitas
que passam de geracdo em gera-
¢do. Grande parte dos restauran-
tes chineses sdo abertos por imi-
grantes chineses e acabam se tor-
nando negécios familiares, onde
as raizes sdo preservadas.

Quais foram os maiores desafios

para a abertura do restaurante?
Os maiores desafios para a

abertura do restaurante foram o

risco de um investimento alto e
a tarefa de apresentar algo com-
pletamente novo para as pessoas,
endo dar certo. Com as suas pou-
cas economias e empréstimos
com alguns poucos amigos, o sr.
Tin pensou que se até em dois
anos, nao desse certo, retornaria
aos Estados Unidos, ja que pos-
sufa o Green Card.

Meu pai foi muito assertivo
em suas escolhas. Na inaugura-
cdo, ele fez questao de convidar
grandes influéncias da época pa-
ra estarem presentes, sobretu-
do com o apoio das representa-
¢oes diplomadticas, primeiro de
Taiwan e depois Embaixada da
China, o que logo ajudou a atrair
uma boa clientela.

“Foi onde o Sr. Tin, como era
conhecido, aprendeu os segre-
dos da culindria chinesa, pois os
comensais da época eram bas-
tante exigentes, com paladares
apurados. Ap6s anos e em bus-
ca de melhores condicdes de vi-
da, decidiu se mudar para o Bra-
sil no final dos anos cinquenta’,
explica. Primeiro, estabeleceu-
se em Sao Paulo, trabalhando
em dois dos tinicos restaurantes
chineses que existiam. Depois,
passou cerca de quatro anos so-
zinho, nos Estados Unidos, em
Nova Iorque, onde pretendia se
estabelecer, jd& que muitos de
seus amigos e colegas estavam
migrando para a regido.

“Ele aperfeicoou suas habi-
lidades, tornando-se cozinhei-
ro chef, trabalhando em alguns
poucos restaurantes chineses
famosos, onde, também, ab-
sorveu novas influéncias”, con-
textualiza. Em 1972, Tin Ching
Tsui retornou ao Brasil ap6s a
sua mulher, Hung SauWan, que
permaneceu no territério bra-
sileiro, comunicé-lo que varios
colegas estavam se tornando
proprietdrios de restaurantes
chineses no pais e mundo afo-
ra. “Ela questionou se ndo seria
a vez do Sr. Tin também, ter o
seu proprio negdcio. Foi af que
viu em Brasilia uma oportuni-
dade tnica”, recorda.

BAZAR NATALINO / Os trabalhos artesanais sao feitos
por voluntarios da Casa Espirita Recanto de Maria. O evento

ocorre aos fins de semana, até o dia 1° de dezembro
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onsiderada umas das

maiores feiras de Natal de

Brasilia, 0 48° Bazar do Re-

ma comegou suas ativida-
des ontem. O tradicional even-
to é organizado pela Casa Espiri-
ta Recanto de Maria (Rema). Pa-
ra os organizadores, a festivida-
de é o resultado de um ano intei-
ro de trabalho de frequentado-
res da instituicdo, que dedicam o
tempo e o talento a confeccao das
pecas que estardo a venda. A fei-
ra também acontece hoje e ama-
nha3, nos dias 29 e 30 deste més e
1° de dezembro, sempre de sex-
ta a domingo, das 10h as 19h, na
drea especial da QI 15 do Lago Sul.

Um grupo de quase 100 pes-
soas, que inclui criangas a par-
tir de 8 anos, adultos de vdrias
profissdes e senhoras com mais
de 90 anos, retine forcas para
dar vida a feira. Os servicos rea-
lizados pelas equipes sao feitos
de forma voluntaria. No Rema,
ndo hd cobranca de mensalida-
des ou qualquer contribuicdo
financeira obrigatdria entre os
frequentadores. Todos os cus-
tos do bazar sao assumidos pe-
los préprios membros da Casa
Espirita, que trabalham em di-
versas atividades como pintu-
ra, costura, bordado, producao
de doces, montagem do espaco
e atendimento ao publico.

Com nove se¢des, o bazar ofe-
rece uma ampla variedade de
produtos artesanais. Entre os
itens hd artigos natalinos, rou-
pas para bebés e criancas e de-
coracdo, bijuterias, crochés e
uma casa de doces. A lanchonete
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Bazar oferece artigos como roupas para criancas e itens em croché

48° Bazar do Rema

Quando: 23, 24, 29 e 30/11, e 1°/12
Hordrio: das 10h as 19h

Local: drea especial da QI 15 do
Lago Sul (préximo ao semaforo
da via principal)

também é um destaque, com op-
coes de lanches, almocos e as fa-
mosas quentinhas do bacalhau a
consulesa e do polpetone, que se
tornaram tradicao.

Mauricio Maia, 61 anos, um
dos coordenadores do evento
desde 1981, compartilha a evo-
lucdo do bazar, que comecou de
forma modesta em um quarto na
Asa Sul. “Era um grupo pequeno
que queria ajudar pessoas caren-
tes. Hoje, estamos no nosso es-
pago, sem precisar da operagao

logistica gigantesca de antes, o
que é 6timo”, conta. A feira, que
jé ocupou espacos como o Cen-
tro de Convencoes Ulysses Gui-
maraes e o estddio Mané Garrin-
cha, agora se encontra na Casa
Espirita Recanto de Maria.

Luciana Souza Bezerra, 44, ad-
vogada e corretora, frequenta o
bazar hd mais de 20 anos com
suamae, Liicia Souza Bezerra, 85,
aposentada. Para elas, o evento é
muito mais do que uma simples
feira. “Ele tem coisas especiais
que vocé ndo encontra em ou-
tros lugares. Sdo roupas infan-
tis bem elaboradas, artesanatos
unicos e pecas de Natal que en-
chem os olhos”, destaca. A mae,
de forma saudosa, complemen-
ta. “Lembro das pecas com bor-
dados de casinha de abelha, que
remetem a outra época. Isso aqui
é singular”, diz.
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Levantamentodo CIEE apontaque 10% dos estagiarios
sao os Unicos responsaveis pelo sustento da familia

Segundo levantamento inédito do Centro de Integragdao Empresa-Escola - CIEE,
cerca de 10% dos estagidrios brasileiros sdo os Unicos responsaveis pelo sustento
da familia. O percentual representa uma queda de um ponto em relagdo ao ano
anterior, mas segue alto no comparativo do inicio da série histérica, quando esse

A pesquisa encomendada ao IPEC (Inteligéncia de Pesquisa e Consultoria)
foi realizada em prol do 15° Prémio CIEE Melhores Programas de Estdgio e
aponta que a Bolsa-Auxilio, recebida ao longo do contrato de estagio, chegou a
R$1.108,10 em nivel nacional, valor que se assemelha ao saldrio minimo do Pais.
Aremuneracgao, para 68% dos estagiarios ouvidos, é destinada para o auxilio das
despesas da familia, sendo que 48% deles tém renda familiar de até trés salarios
minimos, cerca de R$2.824,00.

Para arcar com os gastos referentes as mensalidades escolares, 40%
dos respondentes afirmaram utilizar sistema de bolsas ou programas de
financiamento estudantil. Ao menos 21% optaram por programas oferecidos
pela prépria instituicdo de ensino na qual estdo matriculados, ja que 11% utilizam
o ProUni (Programa Universidade para Todos), 5% programas oferecidos por
outras institui¢des e 3% o FIES (Fundo de Financiamento ao Estudante do Ensino

Mesmo com o auxilio de programas de financiamento estudantil, a Bolsa-
Auxilio recebida ao longo do contrato de estagio é destinada principalmente ao
pagamento do curso de graduagdo. Cerca de 32% dos estagiarios afirmaram
que o principal gasto é a mensalidade escolar, seguido por demandas familiares,
como despesas da casa (16%), alimentacdo (11%) e moradia (9%).

Conheca as vagas de estagio
disponiveis no CIEE:

https://portal.ciee.org.br/quero-uma-vaga/

3003-2433
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