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" OBRA DE OSCAR NIEMEYER, A CASA DE CHA, LOCALIZADA NA PRACA DOS TRES PODERES, E UM DOS PONTOS
' DE ENCONTRO DA CIDADE. O ESPACO FAZ PARTE DO PATRIMONIO HISTORICO TOMBADO PELO IPHAN
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FSPACO BEM CANDANGO
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» YASMIN RAJAB

om uma arquitetura fmpar, de-
sign composto de pecas de ar-
tistas brasilienses e um menu
com receitas formuladas espe-
cialmente com ingredientes do Cerrado,
aCasa de Chd de Brasilia oferece um am-
biente agradavel e especial aos morado-
res da capital do pais. O local foi projeta-
do entre 1965 e 1966 pelo arquiteto Os-
car Niemeyer, com o objetivo de ser um
ponto de encontro e um local para reu-
nides e descanso dos brasilienses.

Olocal ficou pronto em 1967, mas co-
mecou a ser usado apenas em 1975, co-
mo um restaurante de comida chinesa.
Em 1979, o estabelecimento fechou e a
Casa de Chd passou a ser usada casual-
mente, para locacdo de eventos. Neste
ano, o Servico Nacional de Aprendiza-
gem Comercial (Senac-DF) assinou um
acordo com a Secretaria de Turismo do
Distrito Federal para transformar o lu-
gar em um café/escola, oferecendo ex-
periéncias gastronomicas e propositos
sociais, culturais e educacionais.

Durante esse periodo, a casa jd rece-
beu mais de 45 mil visitantes. "A Casa
de Chd é um orgulho para a cidade. Sdo
mais de 45 mil pessoas que visitaram es-
se espago em 100 dias de funcionamen-
to. E um local que preserva o patrimo-
nio e oferece uma gastronomia muito
caracteristica do Brasil, principalmente
com os sabores do Cerrado", afirma Vi-
tor Corréa, diretor regional do Senac-DE

O prédio é reconhecido como patri-
monio histérico tombado pelo Instituto
do Patrimonio Histdrico e Artistico Na-
cional (Iphan). Um dos grandes diferen-
ciais € que o espaco é "semi enterrado",
ou seja, ametade do local estd abaixo da
superficie, fazendo com que os clientes
observem a Praga dos Trés Poderes en-
quanto estdo sentados. "E a genialidade
do Oscar Niemeyer", explica Vitor sobre
a estrutura do lugar.

O diretor regional enfatiza que a
Casa de Ché une tanto os moradores
de Brasilia quanto os turistas que visi-
tam a capital federal. "A Casa de Chd
passou a ser um orgulho para o bra-
siliense que revisita o centro da cida-
de, porque Brasilia é um orgulho para
todos os moradores e brasileiros que
nasceram aqui em Brasilia ou que ado-
taram a cidade como residéncia. Os vi-
sitantes conseguem entender um pou-
co da capital e da genialidade do Os-
car e do Lucio Costa a partir dessa ex-
periéncia muito rica do ponto de vis-
ta cultural, civico, politico, histérico e
agora também gastronomico."

O estabelecimento também serve
como fonte de aprendizagem aos alu-
nos de gastronomia do Senac-DE, que
tém a oportunidade de colocar os co-
nhecimentos em prética. No local, os
estudantes conseguem vivenciar tan-
to as operacoes de uma cozinha pro-
fissional quanto o atendimento ao pu-
blico em tempo real.

"Um local dnico"

O empresdrio Cldudio Fernandes
apaixonou-se pela Casa de Cha desde a
primeira vez. Ele destaca que o menu,
0 ambiente e a vista foram pontos

Santiago Bogea (chef) e Henrique Vogado (barista)

cruciais para seu retorno ao estabele-
cimento. "O ambiente é agraddvel e a
localizagéo € privilegiada, com a visdo
da Pracga dos Trés Poderes. E um local
tnico em Brasilia."

Vitor Corréa destaca que o local é um
excelente ponto de encontro, tanto para
os brasilienses quanto os turistas, e a ex-
pectativa € de que 0 movimento aumen-
te cada vez mais. "Tivemos um didlogo
com todo o setor de turismo, como aero-
porto e hotéis, e pela palavra dos guias, o
principal local que eles indicam é a Casa
de Cha", explica.

A Casa de Chd também agrada ao
meio politico. Segundo o diretor regional,
olugarjarecebeu senadores, deputados e
o préprio governador de Brasilia, Ibaneis
Rocha. A expectativa € de que em dezem-
bro o nimero de visitantes aumente por
causa das férias escolares.

Gastronomia tnica

O menu da Casa de Cha foi elabora-
do sob a expertise do renomado chef
brasiliense Gil Guimaraes, dono da
Baco Pizzaria e Casa Baco. O carddpio
€ composto por pratos Unicos e diver-
sificados, feitos com ingredientes ti-
picos do Cerrado, como pequi, milho,
carne de sol, castanha-de-baru e um-
bu. E uma mistura das gastronomias
brasiliense, mineira e goiana. No local,
o cliente poderd escolher entre bolos,
pamonhas, paes de queijo recheados,
cafés e chds.

O responsével por coordenar a cozi-
nha é o chef Santiago Bogea. Ele desta-
cou que o foco do trabalho na Casa de
Ché é valorizar os ingredientes locais.
"Temos sempre o foco na gastronomia
brasileira, tentando valorizar todos os

Vitor Corréa, diretor regional do Senac-DF

produtos de proximidade. Tanto os
queijos e os pdes, que sdo todos arte-
sanais e feitos aqui em Brasilia, quanto
0s nossos vinhos, chds e cafés".

O barista Henrique Vogado, respon-
savel pela preparacao de chds e cafés
da Casa de Chd, d4d um toque especial
as bebidas ao fazer desenhos dos mo-
numentos da capital. "O que tem mais
a cara de Brasilia é o capuccino, por-
que vem com vdrias artes dos pontos
turisticos da cidade", explicou.

Henrique revela que uma das be-
bidas preferidas dos clientes é o chd
"céu de Brasilia". "Uma curiosidade
sobre ele é que quando colocamos
uma gota de limao, ele muda de cor.
As pessoas que vém aqui gostam mui-
to dessa experiéncia e de vivenciar is-
so. E um chd muito suave e com um
sabor bem presente."

¢ Grandes figuras de Brasilia sao
homenageadas no cardapio, como Sarah
Kubitschek, Lucio Costa e o préprio Oscar
Niemeyer. Pontos turisticos da capital
federal também estao presentes no
menu, como:

Congresso — um chd de hibisco, macd,
cravo e canela;

[tamaraty — um cha preto com anis-
estrelado, cravo, canela, cardamomo,
pimenta-preta e pimenta-rosa;

* Monumental — um vinho nobre tinto seco.

Encontro Gastro

A Casa de Cha foi eleita a Novidade
do Ano na categoria Lanches/Gulosei-
mas na 122 edicdo do prémio Encontro
Gastrd Brasilia — O Melhor de Brasilia
2024. O evento ocorreu em 14 de outu-
bro. “Devolvemos essa atragdo impor-
tante para a Praca dos Trés Poderes ap6s
20 anos. Hoje, a gente abraca este pré-
mio com muita alegria, homenageando
também Oscar Niemeyer e JK”, afirmou
o presidente do Sistema Fecomércio-DF,
José Aparecido Freire. O Encontro Gas-
tro foi realizado pela revista Encontro e
pelo Correio Braziliense. A cerimonia
ocorreu no Brasilia Palace Hotel, a beira
do Lago Paranod e premiou os melhores
profissionais e estabelecimentos em 38
categorias. O publico ajudou a escolher
os vencedores.



