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Leia mais noticias em
blogs.correiobraziliense.com.br/lianasabo

Vinhos e
queijos do
Brasil

Com quase 20 anos de existén-
cia, a Vinum Brasilis, principal feira
de vinhos do Centro-Oeste, incor-
pora uma novidade ao seu tradicio-
nal portfélio presencial de vinhos
brasileiros: na 192 edi¢ao, que se
realiza em 1° e 2 de novembro no
Salao Millennium da Ascade (SCES
Trecho 2), haverd uma drea s6 para
queijos, além de outra, s6 para azei-
tes. Todos tupiniquins.

Serdo mais de 250 rétulos en-
tre espumantes, brancos, rosés
e tintos produzidos por cerca de
50 vinicolas. Entre as confirma-
das, estdo Amitié, Antonio Dias,
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Aurora, Caetano Vicentino,
Casa Amare, Don Giovanni,
Garibaldi, Gées Hermann, Lo-
vatel, Larentis, Maximo Bos-
chi, Monte Castelo, Monte

Paschoal, Perini, Rio
Sol, Sanabria, Sdo Pa-
tricio, Thera, Zanela,
entre outras.

Para o idealizador da
feira, Petrus Elesbao (fo-
to), é “emocionante ver
esse crescimento do ce-
nario do vinho nacional
com tantos represen-
tantes diferentes”. Até de
Pernambuco, a Vinicola
Mello estard presente, além, é cla-
ro, dos vinhos brasilienses produ-
zidos na regido do PAD-DE Ingres-
sos estdo sendo vendidos pelos
telefones 3443-8996 e 99806-3127.
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Direto da Italia

Ja o Piselli vai receber
terca-feira, 29, o premiado
chef Antonio Furolo, italia-
no de Turim, que veio ao
Brasil, como protagonista
da 132 edicdao da Settima-
na della Cucina Regionale
Italiana, que se realiza esta
semana em Sdo Paulo. Aqui,
Furolo comandard uma su-
per degustacao de quatro
etapas harmonizada com vi-
nhos, que comega as 19h30.
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Diado Matarréo

H4 69 anos o mundo celebra hoje
o Dia do Macarrao, instituido du-
rante o Primeiro Congresso Mundial
de Pasta, realizado em Roma, na Ita-
lia, onde existe mais de 365 tipos de
massa — uma para cada dia do ano.
Em Brasilia, os restaurantes de pe-
gada italiana deverdo atrair o publi-
co amante da culindria do pais da
Bota. Como o Santé, onde Oswaldo
Scafuto escolheu fettuccine para co-
memorar a data.

A massa longa vem acompanha-
da de camarades, lulas e cogumelos
Paris, regada ao molho especial da
casa (foto) por R$ 112. E servi-
do no Santé 13, na 413 Norte, e
no Santé Lago, junto a Orla da
Ponte JK.

Gauchada feliz

A reabertura do Ae-
roporto Salgado Filho
de Porto Alegre, que es-
teve meio ano fechado
depois da enchente, foi
motivo de celebragdo. A
Gol soube captar o sen-
timento de felicidade

dos usudrios e promo-
veu uma festa na che-
gada do primeiro voo,
vindo de Sao Paulo, na
ultima segunda-feira.
Reforcou até o lanchi-
nho de bordo, que cos-
tuma ser parco.
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