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Tradicao italiana

Comandado pelo chef Francesco Quando o assunto é macarrao,
Bravin, nascido na regido de Véneto, o destaque é o espaguete a puta-
nordeste da Italia, o Vittoria d’Italia nesca (R$ 64,50). “E um prato mais
procura manter, hd 10 anos, a tradi- simples, que ndo tem creme de lei-
cdo da gastronomia italiana na ca- te e queijo, por exemplo. Ou voceé
pital. O restaurante foi batizado em sabe fazer bem feito ou nao dé cer-
homenagem a filha primogénita do to”, avalia Francesco. “Se vocé tem
proprietdrio, Vitdria. “A casa é peque- uma base boa, usando ingredien-
na, aconchegante e oferece uma co- tes bons, com o molho de tomate
mida totalmente caseira, tanto é que bem feito como base para o tipo
sou eu que cozinho”, descreve o chef.  da putanesca, com quatro horas de
“Quando o cliente chega, eu com cozimento e de fervura, o resultado
certeza estarei presente’, garante. é bom”, relata.

ONDE COMER?

D'VILELA BISTRO das 19h30 a Oh
* CLN 310, bloco A, loja 24 Sabado, das 12h as 16h e das
De segunda a sabado, 19h30 a Oh

das 12h as 22h Domingo, das 12h as 17h

ITALIANiSSIMO VITTORIA D'ITALIA

* CLN 412, bloco B  CLN 214, bloco D, loja 19
De terca a quinta, das 12h as 15h Quarta e quinta, das 12h as
e das 18h30 as 23h 14h30 e das 18h45 as 22h
Sexta e sabado, das 12h as 16h e Sexta, das 12h as 14h30 e das
das 18h30 a Oh 18h30 as 23h
Domingo, das 12h as 16h e das Sdbado, das 12h as
18h30 as 23h 15h30 e das 18h30

TRATTORIA DA ROSARIO as 23h

* SHIS QI 17, loja 215 Domingo, das 12h
De terca a sexta, das 12h as 15h e as 16h e das 18h30 as 22h

RODIZIO DE CARNES NA
CHURRASCARIA MAIS
TRADICIONAL DE BRASILIA

COM BUFFET ESPECIAL DE QUEIJOS, SUSHI E SASHIMI,
CAMARAO, BACALHAU E MUITO MAIS.

A PARTIR DA R$ 57,90 POR PESSOA, NO JANTAR.

SCE /SUL AO LADO DO CARREFOUR SUL TODOS OS DIAS

GUARA, BRASILIA-DF DAS T130H AS 23:30H /CHURRASCARIAPAMPAS




