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Novidade na 708

Norte, a Grid Café
Cultural vai além
da gastronomia e
destaca a cultura
negra local

Isabela Berrogain

Nova cafeteria da Asa
Norte, a Gridé Café Cultu-
ral, inaugurada no inicio do
meés, vai além das delicias do
menu. Afrocentrada, a casa
divide espaco com o Teatro
Ribondi, na 708 Norte, e pro-
mete ser palco de exposi¢oes
e apresentagoes musicais de
artistas negros. No ambito
gastrondmico, a inten¢do
€ que doces, pdes e outros
insumos sejam fornecidos
prioritariamente por mu-
lheres do DF e regido, dando
oportunidade também a for-
necedores quilombolas, com
deficiéncia e LGBTQIA+.

Criada pelo casal Adria-
na Caitano e Artur Ribeiro,
barista e chef da cafeteria,
a Grio leva a ancestralida-
de no nome. “Na Africa, os
grios sdo mestres guardides
da histéria oral do seu po-
VO, que repassam para suas
comunidades as memdrias
do passado para manter
vivas as tradicoes locais”,
explica Adriana. “Para nds,
gri0 representa a importan-
cia de passar adiante o que
aprendemos e agir para que
nossas raizes ancestrais nao
sejam esquecidas”, destaca a
proprietdria.

A principio, o restauran-
te ndo conta com carddpio
fixo — sdo feitas mudan-
cas semanais, mantendo
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No menu, estao presentes ;
opcoes de drinques |
com e sem alcool
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sempre pratos vegetarianos
e para o publico infantil. As
opcoes de café vao desde
o tradicional coado (R$ 8)
ao irish coffee (R$ 17), com
uisque irlandés. Também
fazem parte do menu chds

nas versoes gelados (R$ 15)
ou quentes (R$ 12), como o
joias do Cerrado, a base de
folhas de mirtilo, laranja,
maca, canela, pimenta rosa
e pimenta de macaco.

Para comer, sanduiches

Divulgacao/Grio

Os paes de queijo também
marcam presenca no
cardapio da cafeteria

de carne (R$ 25), brioches
vegetarianos (R$ 20) e paes
de queijo (R$ 10 — 2 und.)
sdo 0s pratos principais.
Parfait (R$ 20), cheesecake
(R$ 18), muffin (R$ 8), bolo
caseiro (R$ 8) e cupcake (R$
10) sdo parte da selecao de
doces da cafeteria.

Aos adeptos do brunch,
a casa oferece o combina-
do pais (R$ 44), com soda
italiana ou suco de laranja,
bebida quente, fatia de bolo
ou muffin e dois paezinhos
brioche acompanhados por
molho marguerita ou geleia.
O combinado continente (R$
65), soda italiana ou suco de
laranja, bebida quente, fatia
de bolo ou muffin, toast de
pao artesanal acompanhado

por molho marguerita, goia-
bada cremosa ou geleia e
bowl de iogurte grego, frutas
vermelhas, geleia e granola é
outra opc¢ao.

A carta de drinques con-
ta com bebidas com e sem
alcool, como o inhaii (R$
15), suco de laranja, xarope
de curacau e de frutas ver-
melhas, Sprite e cachaca
Salinas, e o arco-iris (R$ 14),
suco de laranja, xarope de
curacao e de frutas verme-
lhas e Sprite. No menu kids,
fazem parte a batida cremo-
sa (R$ 14), morango, sor-
vete de creme e xarope de
morango com fini tubinho
e o drink eré (R$ 14), frutas
vermelhas naturais, gelo e
Sprite ou dgua com gés.




