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Sanduiche diferente

Os brasilienses com pouco mais de quatro décadas
de vida hao de lembrar que o primeiro “sanduiche
natural” em forma retangular com recheios gastrond- |
micos de atum, ovos, ricota, frango desfiado, geleia
de ameixa e pasta de berinjela que degustaram na
nova capital foi no Marietta, em suas lojas do Venan-
cio 3000, ParkShopping e Conjunto Nacional.
A grife surgida em 1982 cresceu, ampliou
o0 conceito original e deu origem ao Ma-
rietta Café e a hamburgueria Marvin.

“A ideia era fazer algo diferente do
que existia no mercado brasileiro com
inspiracdo nas paninotecas italianas e
argentinas’, lembra Rafael Costacur-
ta (foto), segunda geracdo da grife,
que conta com uma central de pro-
ducdo capaz de atender as 10 lojas
da rede com 234 funciondrios.

Para assinalar os 42 anos a mar-

ca langa um carddpio especial
de trés etapas por R$ 69, que
serd oferecido até o dia 15 de
dezembro no Marietta da 409
Sul, de segunda a domingo,
Terrago Shopping, ParkSho-
pping e Casa Park, de segun-

Melhores brancos franceses

Menu Primavera

Apesar de comportar quase 600 vi-
nhedos classificados a complicagao
da Borgonha desaparece quando se
foca na existéncia de apenas duas
uvas dominantes: Pinot Noir e Char-
donnay, nunca misturadas, ambas
responsdveis pelos grandes vinhos
da regido, como Chablis. E um vinho
branco vivo com raga, elegante, cuja
notoriedade € tanta que o seu nome
se tornou em toda a Franga sindbnimo
de grande vinho branco seco.

Louis LATOUR/DIVULGACAD

Aqui também somos muitos os
apreciadores de Chablis, que foi
trazido para degustacdo realizada
no restaurante Lago pela Inovini
com alguns exemplares da Maison
Louis Latour, empresa que osten-
ta uma histéria de ao menos 200
anos e ainda possui o0 nome do
fundador. Destaque para o Louis
Latour Chablis (R$ 580) e Chas-
sagne Montrachet (R$ 1190), dis-
poniveis na Rota do Vinho.

Leia mais noticias em

blogs.correiobraziliense.com.br/lianasabo

da a sexta-feira. Consta
de salada de tabule de
quinoa na entrada,
tildpia ao mo-
lho de ca-
maroes com
risoto de li-
mao siciliano
no principal e
cheesecake, na
sobremesa.

MARIETTA/DIVULGACAO

Pudim gourmet

“Com uma sobremesa que
marcou minha infancia, quero
trazer de volta o prazer sim-
ples e genuino de um bom pu-
dim”. E assim que a chef Babi
Frazdo anuncia o langcamento
da Caramelou, grife de recei-
tas dedicadas a resgatar sabor
e afeto. A escolha teve em vista
“o poder que o pudim tem de
unir geracoes ao redor da mesa,
criar memdrias e proporcionar
felicidade pura”, assinala a chef
brasiliense, ganhadora do con-
curso Masterchef 2023 da Band.

Sao seis diferentes sabo-
res em embalagem individual
com 110g: tradicional, coco
e café que saem por R$ 15,90
cada e os outros trés caramelo
salgado, chocolate com baru
e pagoca custam R$ 17,90. Es-
ses precos sao praticados pelo
[Food, nas lojas podem custar
menos, alerta Babi, que dis-
tribui o produto em diversas
lojas fisicas listadas no insta-
gram: @pudimc
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