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Capitaneado pelo chef Thia-
go Paraíso, o restaurante Ou-
riço já adianta no nome o te-
ma marítimo que dá o tom do 
menu. O foco do cardápio são 

os frutos do mar e as moquecas 
são o carro-chefe da casa. As 
opções vegetarianas, no entan-
to, não ficam de fora das recei-
tas do local. Para o público que 

não consome carne, o destaque 
fica por conta da moqueca de 
banana (R$ 56), acompanhada 
por arroz de salsa e farofa.

Amor à NAturezA
•	 CLN 310, bloco A, loja 42
 Todos os dias, das 11h às 15h
 Apetit Natural
 CLN 407, bloco B, loja 47
 De domingo a quinta, das 9h às 

21h30
 Sexta, das 9h às 15h30

Beirute
•	 CLS 109, bloco A, loja 2
 CLN 107, bloco D, loja 1 
 Todos os dias, das 11h à 1h

ouriço
•	 CLS 405, bloco C, loja 16 
 De terça a sábado, das 12h às 15h e 

das 19h às 23h
 Domingo, das 12h às 15h30

iAte CluBe
•	 Terça, das 11h às 15h
 Quarta e quinta, das 11h às 15h e 

das 17h às 00h
 Sexta e sábado, das 11h às 00h
 Domingo e feriados, das 11h às 18h

VegAN-se
•	 CLN 204, bloco A, loja 29
 Todos os dias, das 11h às 21h

moqueca de 
banana do 
ouriço

ONDE COMER?

Novo sabor


