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Encontro Gastro

0 Melhor de Brasilia 2024

|ESPECIAIS:

Prémio Especial Sebrae: Primeiro — Cozinha de Bar
Homenagem Especial: Antonio Duarte

Bar/Botequim: Teta Cheese Bar

Bar de Vinhos: IVV SwineBar

Carta de Cervejas: Villa Carioca

Carta de Drinques: SS Gastrobar
Gastrobar: Bar 16 (B Hotel)

Novidade do Ano/Diversao: Caju Limao

LANCHES E GULOSEIMAS:

Brunch: Casa Almeria

0 presidente do Correio Braziliense, Guilherme Machado Ticiana Werner Restaurante e Empério: Melhor Bufé Self-Service 2024 Bufé de Festa: Renata La Porta Buffet

Cafeteria: Belini Café
Chocolateria e Doceria: LaBarr Chocolate de Origem

Promovido pelo Correio e pela revista Encontro, evento as margens do Lago Confeitaria e Salgados: Casa Doce
Paranoa premia os melhores profissionais e estabelecimentos gastrondmicos de ggﬁfg'jg-uiarjg’aﬂ'dﬁfe ——
Brasilia em 40 categorias. E foi o publico quem ajudou a escolher os vencedores Padaria: Casa Almeria
Novidade do Ano/Lanches e Guloseimas: Casa de Chd
» YASMIN RAJAB  » PABLO GIOVANNI (divididos em Boa Mesa, Sabores Regionais e ~ vidades para o cliente e obter essa aceitagao”, RESTAURANTES:
Alta Gastronomia) e Profissionais. Entre as ca- comemorou. .
rasilia se destaca como um dos princi-  tegorias, destacam-se o bar ou botequim mais O Ticiana Werner Restaurante e Empério BOA MESA:
pais polos gastrondmicos do pafs, ofe-  charmoso, o brunch mais completo, acozinha  foi eleito como Melhor Bufé Self-Service, na Bufé Self-Service: Ticiana Werner
recendo uma diversidade culindriaque  internacional mais saborosa, 0 melhor ham-  categoria Boa Mesa. Para a proprietdria da ca- Churrascaria: Fogo de Chdo
agrada os paladares mais exigentes. Para burguer e a melhor cajfeter.la, entre outras. sa locahzad.a na 201 sul e que leva seu nome, é Cozinha Light/Salada: Green's
reconhecer os melhores dessa cena, a 122 edi- Na categoria Profissionais, foram escolhidos, o reconhecimento de um trabalho de 16 anos. Feiioada: L ake
cdo do prémio Encontro Gastro Brasilia — O  ainda, o Chef do Ano, o Chef Revelacao e o Som- “Fico muito honrada de receber esse trabalho, el.Joa a: Lakes .
Melhor de Brasilia 2024, realizado pelarevista ~ melier. Coroando a noite de celebracdo a boa  que eu divido com minha equipe, que é a alma Peixes e Frutos do Mar: Manzua
Encontro e pelo Correio Braziliense, anunciou,  mesa, foram anunciados os prémios paraoMe-  do restaurante, que se dedica para oferecer o Pizzaria: Baco Pizzaria
na noite de ontem, os vencedores em 40 cate- ~ lhor Restaurante de Brasilia e o Restaurante Re- ~ melhor aos clientes. Essa valorizacdo faz com Restaurante de Hotel: Oscar (Brasilia Palace)
gorias. A cerimonia ocorreu no Brasilia Palace  velagdo do Ano. Os trés finalistas de cadauma  que a gente busque mais para agradar a clien-
Hotel, a bfeira do Lago Parflnoé. B . das seis dreas disputaram o prémio maximo. te~1a”, festej ou a'chef, que participa da premia- SABORES REGIONAIS:
O presidente do Correio Braziliense, Gui- . cdo pela primeira vez. .
lherme Machado, ressaltou arelevancia da pre- Ag raciados Inaugurada ha 100 dias, a Casa de Chd foi Ara!)e. Marzu'k ) S
miacdo como um verdadeiro guia, funcionan- eleita a Novidade do Ano na categoria Lan- Cozinha Brasileira: Galeteria Gaticha
do como referéncia essencial para quem dese- O Marie Cuisine foi eleito o Melhor Restau-  ches/Guloseimas. “Devolvemos essa atracdo Cozinha do Mundo: Manuelzinho
ja encontrar os melhores locais para comer e~ rante. O estabelecimento participa pela tercei- ~ importante para a Praca dos Trés Poderes apds Japonés: New Koto
beber bem no Distrito Federal. “Mais um ano  ravez do prémio e, pelo segundo ano consecu- 20 anos. Hoje, a gente abraga este prémio com
que esta festa estd sendo realizada, enaltecen- tivo, leva a honraria maxima. “E um reconhe- muita alegria, homenageando também Oscar ALTA GASTRONOMIA:
do um dos setores mais importantes daecono-  cimento para o time todo, mas com muitahu-  Niemeyer e JK”, afirmou o presidente do Sis- o N e
mia brasiliense”, afirmou. mildade e pé no chdo, porque a gastronomia  tema Fecomércio-DF e diretor regional do Se- Bistrd/Francés: Marie Cuisine
Este ano, duas novas categorias foram in-  de Brasilia é de alta qualidade e muito compe- ~ nac-DF José Aparecido Freire. Carne/Parrilla: Fazenda Churrascada
cluidas: Bar de Vinhos, que premia a casa com titiva. Gerar emprego nesse setor é muito grati- .. Carta de Vinhos: Dom Francisco
amelhor bebida, e Maitre do Ano, uma home-  ficante. Somos uma casa jovem ainda, que,no  Anuario Cozinha Contemporanea: Bloco C
nagem aos profissionais que comandam o sa-  primeiro ano ganhou como Restaurante Reve- Cozinha Variada: Le Birosque
lao dos restaurantes. Além dessas novidades,  lacdo, no segundo como o Melhor Restauran- Como parte da celebragao, foi lancado um ltaliano: T - da Rosari
aedicao também incluiu o prémio especialde te, e agora novamente”, celebra o proprietdrio,  anudrio especial, tratado como item de cole- taliano: frattoria da Rosario
incentivo as micro e pequenas empresas, ofe-  Carlos Rodrigues. cionador, com 244 pdginas que listam mais de .
recido pelo Servico Brasileiro de Apoio as Mi- Localizado na 103 sul, o Marie Cuisinelevou  1.200 enderegos gastronomicos espalhados pe- MELHOR RESTAURANTE DE BRASILIA:
cro e Pequenas Empresas (Sebrae), e uma ho- para a casa também o prémio de Melhor Bistr6/ las diversas regides da capital. O evento contou Marie Cuisine
menagem ao professor Antonio Duarte, porsua  Francés e Maitre do Ano, para o profissional Md- ~ com patrocinio do Servico Nacional de Apren-
significativa contribuiN(;ﬁo a gastronomia, espe-  Tio César Vieira. “Isso nos faz crescer, apender  dizagem Industrial (Senai), da Caixa Economi- RESTAURANTE REVELACAO:
cialmente na formacdo de sommeliers. mais e tentar manter essa premiacdo parauma  ca e do Governo Federal. ) ;
Os vencedores foram definidos pela soma  casaqueé, sim, diferenciada’, completou Carlos. Arealizacdo do evento foi possivel gracas ao Nonno Cantinetta
dos votos de um corpo de 50 jurados, distri- Assim como em 2023, Ronny Petterson, do  apoio de parceiros como Sebrae, Renata La Por-
buidos em cinco categorias, além de mais de restaurante Aroma, na 407 sul, foi eleito o Me- ta, Brasilia Palace Hotel, Schipper, Stella Artois,

270 mil votos populares — decisivos em varias
categorias, sendo responsédvel por desempatar
disputas acirradas.

Os prémios contemplaram os segmentos de
Diversao, Lanches e Guloseimas, Restaurantes

lhor Chef. “Todo ano, a expectativa é muito 3 Coragoes, Fébfica de Eventos, §0nciqt§, Ma'ria Chef do Ano: Ronny Peterson (Aroma)
grande. E a quarta vez que eu sou premiado  Yvone Decoracdes e Ravage, além da iniciativa - . '
como o melhor chef da cidade. Um reconhe-  Amigos do Futuro — uma parceria do Termo de Chef Revelacao: Guilherme Neves (Almeria) -
cimento muito importante porque é um ano  Fomento da Secretaria de Turismo do Governo Maitre do Ano: Mario César Vieira (Marie Cuisine)
inteiro de trabalho e dedicagao para trazer no- do Distrito Federal (GDF). Sommelier: Yandy Justiz (Cozze Mediterraneo)




