
5555CORREIO BRAZILIENSE  •  Brasília, sexta-feira, 11 de outubro de 2024  •  Divirta-se Mais 5

Com gostinho uruguaio

Localizado na Vila Planal-
to, o Figueira la Parrilla ofe-
rece a verdadeira essência 
do churrasco uruguaio. Com 
opções executivas, indivi-
duais e também para com-
partilhar, a casa se destaca 
principalmente pelas carnes 
black angus: “Elas têm um 
excelente marmoreio que 
realça o sabor e a textura das 
carnes”, descreve o gerente 
Emanoel Mattos.

Na casa, a opção mais pe-
dida por famílias e grupos de 
amigos é a parrillada imperial 
(R$ 469), com quatro cortes 

especiais de carne — ancho, 
fraldinha, babybeef e carré de 
cordeiro — e dois tipos de lin-
guiça, de pernil e de cordeiro. 
O prato é acompanhado por 
arroz de brócolis, batata rús-
tica e farofa de ovos.

Para harmonizar, o res-
taurante sugere bebidas 
clássicas como o cozumel 
(R$ 18,90) ou até mesmo 
o tradicional chope (R$ 
10,90). Aos amantes de vi-
nhos, o estabelecimento 
também conta com uma ex-
tensa carta, que vai do Mal-
bec ao Tannat uruguaio.


