Reino das
massas

Deu 4gua na boca? E s6
ir a Aguas Claras conferir
o mundo de massas fres-
cas que a casa produz l&
mesmo por uma equipe
de 12 pessoas. Lasanha
com ragu de costela e ve-
getariana, ravioli (4), ri-
gattoni a carbonara, nho-
que porcini e de camarao
e até agnolotti de polvo,
sem falar nos risotos. Al-
guns pratos estao no bufé
disponivel no almogo de
terca a sexta por R$ 75 o
quilo. Sdbado sai por R$
85 com sobremesa.

A partir das 18h, a
grife, que dispoe de 80
lugares e conta com sa-
la privativa, ainda tem
pizza. Funciona de ter-
¢a a domingo, das 12h
as 23h. Reservas: 3553-
0103 e 99807-2940.
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Dia do gaiicho

E hoje o dia mais importante do calendério do
Rio Grande do Sul. Celebra o aniversdrio da Revo-
lugao Farroupilha (1835-1845), cuja derrota para
as forcas federadas o gaicho sempre viu como
vitoria por ser forte, corajoso e guerreiro, marcas
identitdrias que servem mais uma vez diante da
calamidade climdtica. Por isso todo o estado co-
memora o 20 de setembro como feriado.

Aqui, a partir das 16h e até as 22h, a gau-
chada vai se reunir em torno da loja de vinhos
A Garrafeira (215 Sul) para o chimarrao (foto)
com churrasco (picanha por R$ 49, costelinha
suina por R$ 45, salame colonial R$ 30 a peca)
e muitas outras iguarias, como arroz carretei-
1o, cuca e sagu de vinho. Passa 14!
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Vinho em Piri

Endfilos, amantes do vinho, profissionais da drea e turistas em
geral tém encontro marcado na préxima sexta-feira, 27, em Pireno-
polis (GO), na segunda edi¢ao do Decanter Wine Day. Serdo mais
de 80 rétulos de vinhos de renomados produtores do Novo e Velho
Mundo para degustacdo, que comeca as 18h e vai até as 22h na Ven-
da do Bento, aprazivel espaco que tem restaurante, museu e drea de
lazer. O convite sai por R$ 287 e a curadoria do evento estd nas maos
do sommelier José Filho, que atuou por muitos anos na Decanter em
Brasilia. Reservas: (62) 3095-3003 e (61) 98108-1307.

Leia mais noticias em
blogs.correiobraziliense.com.br/lianasabo
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Lily voa sozinha

Unica mulher do quarteto que comecou pequeno
com o Papa Cucina, no Gilberto Salomao, e hoje conta
com sete operagoes, inclusive em Belo Horizonte, a
chef Lily Aratjo (foto) vai comandar os fornos de uma
panificadora que ainda ndo tem nome. A patisserie da
Lily ocupard a loja onde funcionou Noz Delicatessen,
ao lado do Bloco C, na 211 Sul.

As obras terdo inicio na préxima semana sob o olhar
do Studio Brick, que assina o projeto do Marie Cuisi-
ne, na 103 Sul. A ideia, segundo Lily, é produzir toda a
linha de paes e doces consumidos em todas as opera-
coes do grupo, além de comidinhas tipicas de bistrd,
mas sdo responsdveis pela nova marca apenas o casal
Lily e o chef Theo Marques.




