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Butter lamen 
do Katsu

 KAYO MAGALHÃES/CB/D.A PRESS

Inaugurado como uma 
pequena loja de Águas 
Claras, em 2015, o Katsu 
Lamen hoje é sucesso na 
cidade, e conta com mais 
quatro lojas, espalhadas 
pelo Plano Piloto e Sudoes-
te. Mostrando que a culiná-
ria japonesa vai além dos 
sushis e sashimis, a casa é 
voltada exclusivamente pa-
ra pratos quentes da gastro-
nomia do Japão, principal-
mente os lamens.

Entre as opções presen-
tes no menu, a mais popu-
lar é o butter lamen (de R$ 
52 a R$ 62), que também 
está disponível no serviço 

Para além  
do sushi GURUMÊ

•	 Park Shopping
•	 De domingo a quinta,  

das 12h às 22h
•	 Sexta e sábado,  

das 12h às 23h

INFORNO BURGER D’ITALIA
•	 CLS 108 Bloco C Loja 1
•	 Segunda, das 18h às 23h
•	 De terça a domingo,  

das 12h às 23h
•	 CLN 403, bloco E, loja 59
•	 De segunda a quinta,  

das 18h às 23h
•	 De sexta a domingo,  

das 12h às 23h
•	 Av. das Araucárias,  

635 - loja 3 
•	 Todos os dias,  

das 12h às 23h

KATSU LAMEN
•	 CLS 208, bloco D, loja 18
•	 CLN 411, bloco N, loja 39
•	 CLSW 103, bloco B, loja 33
•	 De terça a domingo,  

das 18h às 22h
•	 Quadra 205, edifício Paco 

Linea, loja 1 - Águas Claras
•	 De terça a quinta,  

das 18h às 22h
•	 De sábado a domingo, das 

11h30 às 14h30 e das 1 
8h às 22h

MARIAM COMIDA ÁRABE
•	 Entrega sob encomenda em 

todo o Distrito Federal
•	 Telefone: (61) 99266-2132

SAME SAME
•	 CLS 402, bloco E, loja 59
•	 De segunda a sábado, das 

12h às 15h e das 19h às 22h
•	 Domingo, das 12h às 16h

ONDE COMER?

de delivery da casa. O prato 
é feito com macarrão arte-
sanal, caldo de tutano suí-
no com shoyu e manteiga, 

verduras salteadas, massa 
de peixe, sobrecoxa desos-
sada e empanada, ceboli-
nha e alga nori.

Di Magnus do Inforno 
Burguer D’Italia

 KAYO MAGALHÃES/CB/D.A PRESS

Criado em meio à pan-
demia, o Inforno D’Italia foi 
pensado como uma alterna-
tiva de expansão das mar-
cas irmãs Cantucci Osteria e 
Grano & Oliva. O foco inicial 
da hamburgueria foi justa-
mente o delivery, deman-
da latente para a época da 
inauguração, maio de 2020. 
Comandada pelo chef Ro-
drigo Melo, a casa fez suces-
so pela proposta diferencia-
da — vender hambúrgueres 

de massa de fermentação 
natural de 48h assada em 
forno à lenha napoletano, 
assim como as pizzas.

Entre as opções do 
menu, uma das mais pedi-
das é a di magnus (R$ 49), 
blend angus 160g, massa 
48h de fermentação, che-
ddar, aioli, cebola carame-
lizada e bacon. O hambúr-
guer é acompanhado por 
aioli de pesto e chips de 
mix de batatas. 

Proposta diferenciada

RODÍZIO DE CARNES NA
CHURRASCARIAMAIS
TRADICIONAL DE BRASÍLIA
COMBUFFET ESPECIAL DE QUEIJOS, SUSHI E SASHIMI,
CAMARÃO, BACALHAU EMUITOMAIS.

SCE / SUL AO LADODOCARREFOUR SUL
GUARÁ, BRASÍLIA-DF

TODOSOSDIAS
DAS 11:30H ÀS 23:30H /CHURRASCARIAPAMPAS

A PARTIR DA R$ 57,90 POR PESSOA, NO JANTAR.


