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BAR JUVENAL

•	 CLS	207,	bloco	B,	loja	5.	De	terça	a	quinta,	
das	12h	à	0h.	Sexta	e	sábado,	das	12h	à	1h.	
Domingo,	das	12h	à	0h

BOTTEGA MIA

•	 CLS	405,	bloco	C,	loja	38.	De	terça	a	sábado,	
das	12h	às	23h.	Domingo,	das	12h	às	16h

CAJU LIMÃO

•	 CLN	202,	 bloco	A,	 loja	 3.	De	 segunda	a	
quarta,	das	11h30	à	0h.	De	quinta	a	sába-
do,	das	11h30	à	1h.	Domingo,	das	11h30	às	
22h30

CHACO BRASÍLIA

•	 Venâncio	Shopping.	De	segunda	a	quinta,	das	
11h30	às	16h	e	das	18h30	às	22h.	Sexta,	das	11h30	
às	16h	e	das	18h30	às	23h.	Sábado,	das	11h30	às	
23h.	Domingo,	das	11h30	às	20h

PALOMINA WINE BAR

•	 CLS	405,	bloco	D,	lojas	16	e	18.	Terça	e	quar-
ta,	das	18h30	às	23h30.	Quinta	e	sexta,	das	
18h	à	1h.	Sábado,	das	16h	à	1h.	Domingo,	
das	15h	às	21h

TUTTI CANTINA

•	 Venâncio	Shopping.	De	segunda	a	sábado,	
das	12h	às	22h30

ONDE COMER?

Cubos de 
costela 
desossada 
do Palomina

Em julho, Brasília ganhou 
um novo bar de vinhos — 
Palomina Bar, localizado na 
405 Sul. “Somos um wine 
bar, mas diferente de outros 
em Brasília, temos uma ade-
ga selecionada a dedo para 
garantir uma experiência 
acolhedora aos nossos clien-
tes, onde qualquer pessoa 
pode tomar rótulos perfei-
tamente harmonizados com 
nossos pratos, mas sem as 
“complicações do vinho”. A 
gente garante facilitar essa 
experiência do início ao fim. 
Buscamos também inovar 
em alguns pratos, com al-
gumas referências que bus-
camos em países europeus, 
sobretudo da Espanha”, 

Foco na 
adega

detalha Lucas Vaz, sócio e 
fundador do Palomina.

No menu, uma das estre-
las são os cubos de costela 
desossada (R$ 48), feito com 
filé de costela desossada, go-
ma de tapioca, queijo Serra 
da Canastra, alcaparrones, 
brotos e esferas de limão. Pa-
ra harmonizar, a sugestão é o 
vinho tinto Cabernet Sauvig-
non da Cavalleri (R$ 98).

Outro queridinho da 
casa é o tartar filé (R$ 62), 
steak tartare feito com filé 

mignon picado, picles, alca-
parrone, cebola roxa, mos-
tarda Dijon, molho inglês, 
ovo de codorna, cogumelo 
shitake e pão rústico da ca-
sa. Muito além do vinho, o 
bar conta com uma extensa 
carta de drinques. Por isso, 
neste caso, a recomendação 
é harmonizar o prato com 
o spritz Casablanca (R$ 36), 
uma variação dos tradicio-
nais spritz, feito com vinho 
branco, notas de alecrim e 
fatias de pepino. 
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CONECTE-SE COM A CULTURA AUTOMOTIVA! EXPOSIÇÕES DE VEÍCULOS
CLÁSSICOS, HOTS E EXÓTICOS, FEIRA DE ARTESANATO, MÚSICA AO
VIVO, DESFILE DE PETS, ESPAÇO KIDS E GASTRONOMIA.
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