UM LEGADO

A Expo’98,
Exposicéo
Mundial de 1998,
recebeu cerca de
10 milhées de
pessoas, entre
os dias 22 de
maio e 30 de
setembro, quando foi comemorado
o aniversdrio de 500 anos dos
Descobrimentos Portugueses. “A
realizag@o da Expo’98, para além

de ter constituido uma mostra de
Portugal para o mundo, foi uma
oportunidade Unica para reabilitar
uma drea bastante degradada da
cidade de Lisboa, que passou a ser
dotada com uma moderna rede de
habitacdo e transportes. A Expo’98
embelezou aos olhos do mundo o
rosto de Portugal e de Lisboa”, disse a
Revista o embaixador de Portugal no
Brasil, Luis Faro Ramos (foto).
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Séo 5 milhdes de litros de dgua salgada
rodeados por quatro habitats marinhos, repre-
sentando os do Atlantico Norte, do Antdrtico,
do Pacifico Temperado e do Indico Tropical,
sempre focados na sustentabilidade. Do majes-
toso tubardo branco dos Mares do Norte aos
peixes-palhaco australianos, famosos pela ani-
macéo Procurando Nemo.

H& passeios em que os visitantes viram a
noite observando e/ou meditando diante dos
belos bichinhos. A visita guiada por grupos
custa em média de 15 a 25 euros por pessoa.
Vale cada centavo. Sao 8 mil animais mari-
nhos, de 500 espécies diferentes. O passeio
pelo espaco, de acordo com informacées do
Oceandrio, ocorre em dois niveis, o terrestre e
o subaqudtico, atravessando as dguas tempe-
radas, tropicais e frias dos diferentes oceanos
do planeta. Imperdivel!
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Peixes de varias espécies podem ser admirados

Estrela da animacao Procurando Nemo
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GASTRONOMIA

Chef Julio, uma figura

Dica imperdivel na visita ao Parque

das Nagées é saborear uma deliciosa
sequéncia de bacalhau da cozinha do
chef Julio Fernandes (foto), do renomado
D’Bacalhau. Ele tem um carinho todo
especial pelo Brasil, gosta de lembrar que
foi ao programa de Ana Maria Braga.
“Temos o bacalhau & brasa, tipico de
Lisboa, inventado por um cozinheiro
chamado Anténio Brds; outro tradicional
é o bacalhau com natas, o prato que os
jovens mais gostam e o que mais vende; o
lagareiro é um bacalhau que tem menos
a méo chefe, é grelhado e leva batata

ao murro e uma demollha (dessalga)

que ndo é nem salgada nem insossa. Por
fim, na nossa sequéncia, temos o prato
que inventei, com espinafre, ovo cozido,
batata, depois é coberto com broa de
milho e leva também um produto especial,
que é a alheira (um saboroso embutido
defumado)”, detalha para a Revista

do Correio. O vinho para harmonizar,
sugerido pelo chef, foi o Marqués de
Tomar (15 euros a garrafa). Saude!

VOOS DIARIOS

A TAP Air Portugal aumentou a frequéncia
de voos no Aeroporto de Brasilia. Agora,
a capital federal estd com voos didrios
para Lisboa. A empresa operava com

seis voos por semana e, por conta da
demanda, incluiu mais um voo na

malha drea do Distrito Federal. Somente
no primeiro semestre de 2024, a TAP
transportou mais de 70 mil passageiros
de Brasilia para Lisboa e vice-versa — um
aumento de 6%, quando comparado
com o mesmo periodo do ano passado,
segundo nota da Inframérica, que
administra o Aeroporto de Brasilia. A

TAP completou 17 anos de operacéo

em Brasilia em 17 de julho, e, hoje, é a
empresa aérea internacional com mais
tempo de servico na capital do pais.



