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Delicias do chef

A GARRAFEIRA/
DIVULGACAO

Assina o carddpio o chef
niteroiense Rafael Gomes,
que venceu 0 CONCurso
Materchef 2018, depois de
atuar em restaurantes em
Nova York e Paris. De vol-
ta ao Brasil, Rafa mantém
restaurantes no Rio de
Janeiro: Itacoa (tem uma
unidade em Paris), Tiara
e Tin Tin. A base de frutos
do mar, o menu do Tahi
oferece diversas opcoes de
camarao, desde o recheio
no pastel com tartare de
banana (R$ 56, cinco uni-
dades) e taco crocante com
guaca mole, pimenta e
queijo coalho (R$ 56, duas
unidades) ao bob6 com fa-
rofa de banana, vinagrete
citrico e arroz branco (R$
210 para duas pessoas),
passando pelo risoto de ca-
tupiry com camaroes gre-
lhados e bisque (R$ 128).

Destaque para o tata-
ki de atum com caponata

Mahré Hotel pertence
a0s mesmos proprietarios
da Pousada Haya, em Mi-

lagres, distante pouco
menos de 100 quild-
metros de Maceio,
por asfalto. Assinam
0 projeto os escri-
térios Agra e Lemos
Arquitetos e Joao
Armentano, que
idealizaram suites
com piscina e jardim
privativo. O bom gosto
acompanha todos os deta-
lhes: roupa de cama e banho

siciliana, manjericdo, cas-
tanhas e aceto balsamico
(R$ 96), o polvo grelhado
com molho romesco, ba-
tata na manteiga de er-
vas, crocante de milho e
pimentdes assados (R$
138), além da galinhada
dos milagres, prato tipico
feito com frango caipira e
seu caldo, cuscuz e coentro
(R$ 78). Uma das sobreme-
sas reproduz a campea do
Masterchef: cremoso de
chocolate branco com cou-
lis de maracujd por R$ 38,
serve até quatro pessoas.

Um capitulo a parte
sdo os drinques autorais
assinados pela especia-
lista em cachacas e mi-
xologista Isabela Forna-
ri, como o Beijo Salgado
(cachaca Caracuipe prata,
caju, tomilho e limao). Ja
o Alagados é feito de ver-
mute de jabuticaba, gra-
viola e cacau.

Conforto sofisticado

Trousseau, amenities Bvlgari
e sala integrada.

Vocé ainda pode desfru-
tar de passeio de jangada
pelas piscinas naturais
com servico de drinques e
refei¢des; piquenique du-
rante o por do sol a beira
do rio Tatuamunha, que
é santudrio do peixe-boi,
importante mamifero ma-
rinho que vive na regido,
e jantares romanticos
servidos no jardim priva-
tivo ou na praia. Telefone
(82)99381-1515.

Leve vinho gaicho

Assim como o jogo de futebol
no Maracana neste domingo para
ajudar o Rio Grande do Sul, hd inu-
meras iniciativas em diversas dreas
destinadas a socorrer os desvalidos
da tragédia gatiicha. Responsavel
por quase 90% da producao do vi-
nho brasileiro, o estado recebe ago-
ra atencao especial para o setor. Es-
td em curso a campanha #compre-
vinho gaticho,que conecta regioes
afetadas, especialmente no Vale dos
Vinhedos, com consumidores de
outros estados. O objetivo € levantar
recursos tanto para a reconstru¢ao

Sabor
francés

O més de junho —
de primeiro a 15 — vai
trazer de volta um dos
eventos mais impor-
tantes da cena gastro-
nomica brasileira, que é
o Got de France, com
o tema Esporte e Gas-
tronomia, inspirado
nos Jogos Olimpicos de
Paris, a serem realiza-
dos de 26 de julho a 11
de agosto. J4 estdo con-
firmadas 26 grifes bra-
silienses na maratona do sabor,
que permitird aos chefs locais
um encontro pra la de especial
com o renomado chef francés
Erick Jacquin (foto), que hd 30
anos escolheu viver no Brasil.

Além de Brasilia, outras cinco
capitais participam este ano da
sétima edicdo Belo Horizonte,
Goiénia, Recife, Rio de Janeiro e

de dreas destruidas pelas chuvas,
como ajudar na manutenc¢do de
empregos e de todo o setor.

Lojas de vinho da cidade, como
A Garrafeira e Rota do Vinho, estao
dando desconto na compra de r6-
tulos gatchos, além de restaurantes
envolvidos na promocao da bebi-
da. A 312 Expotché, prevista para os
dias 7 a 16 de junho, pretende ser
um “ponto de mobilizacao e apoio
para as doacdes que tem sido fun-
damentais para a recuperagdo do
estado”, afirma a diretoria da Rome
Eventos, responsavel pela feira.
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Sao Paulo e duas cidades goianas:
Vila de Sao Jorge e Alto Paraiso, no
coracdo da Chapada dos Veadei-
ros. Nao hd um valor tnico para
os menus. Cada estabelecimen-
to dita o preco em funcdo do que
serd oferecido na refeicao servi-
da em trés etapas: entrada, prato
principal e sobremesa, elaborados
com ingredientes de primeira.



