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ONDE COMER?

DOLCE FAR NIENTE

Avenida das Castanheiras, 1060 - Aquas
Claras.De segunda a quinta, das 11h30 a
0Oh. De sexta a domingo, das 11h as 16h e
das 18h a Oh

NONNA AUGUSTA TRATTORIA

CLN 413, bloco E, loja 69. De segunda
a sdbado, das 11h as 23h. Domingo, das
11h as 16h

PISELLI

Iguatemi Brasilia. De segunda a quinta, das
12h as 23h. Sexta e sdbado, das 12h a Oh.
Domingo, das 12h as 22h

TRATTORIA DA ROSARIO
SHIS QI 17, loja 215. De terca a domingo, das

Esséncia
italiana

A cidade natal do chef
Francesco Bravin € a grande
inspiracdo por trds do menu
do Vittoria D’Italia. Nas-
cido em Véneto, regido do
nordeste da Itdlia onde fica
Veneza, Francesco mantém
a tradicao da gastronomia
italiana em sua esséncia no
restaurante localizado na
214 Norte. Inaugurado hd 10
anos, a casa € a segunda de

. 12h a 16h e das 19h30 a Oh
Brasilia a contar com o selo e . VERONA
gspmlihta Itahz}ng, c((i)nce’(11.1- Tradicional carbonara do Vittoria d'ltalia CLS 402, bloco A, loja 33. De segunda a
0 pelo QQHSU ado aAIta 1a e . sdbado, das 12h as 15h30 e das 19h a Oh.
para certificar a exceléncia culindria”, garante o chef. (R$ 61,50) feita com molho | pomingo, das 12h s 15h30
dos restaurantes tipicamen- Cldssicos do pais natal bolonhesa, carne moida,

VITTORIA D'ITALIA

te italianos. “Ao cozinhar do chef, portanto, ndo fal- creme bechamel, mucarela CLN 214, bloco D, loja 6. Quarta e quinta, das
para agradar o cliente, fa- tam no menu do estabele- e presunto. Para harmoni- | 15, 35 14h30 e das 18h45 35 22h. Sexta, das
zemos algumas adaptagoes, cimento. Os destaques vao zar, Francesco recomenda | 12h 3s14h30 e das 18h30 as 23h. Sabado, das
mas nunca abandonamos a para o carbonara original o Aperol Spritz (R$ 32,50), | 12h &s15h30 e das 18h30 as 23h. Domingo,

base, a esséncia da tradicdo  (R$ 58,50) e para a lasanha bebida origindria de Véneto. das 12h as 16h e das 18h30 as 22h

Desde 2002

Desde 2002

Venha descobrir o sabor da exceléncia
italiana no mais premiado de Brasilia!




