
5555CORREIO BRAZILIENSE  •  Brasília, sexta-feira, 24 de maio de 2024  •  Divirta-se Mais 5

É difícil não se sentir 
automaticamente em uma 
das tradicionais cantinas 
italianas ao entrar no res-
taurante Piselli. O ambiente 
procura resgatar tradições 
do país do centro-sul eu-
ropeu, em homenagem à 
Toscana, local que inspira 
tanto o ambiente quanto o 
menu da casa. Opções não 
faltam no cardápio da casa, 
que vão desde os clássicos, 
como os espaguetes e lasa-
nhas, até os mais diferentes 
tipos de massa.

Um dos destaques é o 
tagliatelle integral (R$ 99), 
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Batizado em homenagem 
à cidade em que se passa a 
trama de Romeu e Julieta, 
de Shakespeare, o restau-
rante Verona entrega o que 
se pode deduzir apenas pelo 
nome — tradições italianas 
e ambientação romântica e 
intimista. No menu da ca-
sa, a variedade de delícias 
do país europeu começam 
pelas entradas, em que um 
dos destaques é a buratta 
Giulietta (R$ 68)

O prato, criado na região 
da Puglia, Itália, trata-se de 

uma bola de queijo cremosa 
que, no restaurante, é resul-
tado de uma combinação de 
burrata em cama de rúcula 
mergulhada em tomate confit 
e chuva de crispy de Parma, 
finalizada em pesto Genove-
se. A delícia é acompanhada 
por finas torradas de ciabata.

O restaurante, conheci-
do por receber jantares de 
casamentos e noivados, 
também é uma ótima pedi-
da para o Dia dos Namora-
dos, comemorado em 12 de 
junho.

Romance europeu

massa fresca integral com 
toque de cacau e cogumelos 
frescos salteados, com cre-
me e crocante de parmesão. 

O prato foi criado como 
uma alternativa mais sau-
dável e leve do cardápio, in-
fluenciado por renomados 

chefs italianos que costu-
mam utilizar o cacau na 
massa para trazer mais sa-
bor à comida.
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