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DIVULGAÇÃO/DON ROMANO

Para além do conhecido 
afeto das cozinhas brasilei-
ras,  cantinas e pizzarias de 
tradição italiana também 
carregam importante con-
tribuição para a culinária 
afetiva. Exemplo disso é o 
restaurante Don Romano, 
que dispõe de três uni-
dades, localizadas no La-
go Sul, na Asa Norte e em 
Águas Claras — somente 
delivery —, respectiva-
mente. O estabelecimento 
é especializado em massas 
artesanais, sobretudo as 
pizzas feitas com massa de 
fermentação longa e assa-
das em forno à lenha.

Inaugurado em 1988, o 
Don Romano é comanda-
do pelo restaurateur Wes-
ley Moreira, que ressalta 
a importância de se culti-
var uma boa relação com 
clientes e fornecedores 

como meio de manter vi-
va a característica afetiva 
do restaurante. “O pro-
pósito de existir uma em-
presa de gastronomia vai 
muito além da finalidade 
de dar lucro. É necessário 
empenho diário com foco 
no propósito e valores pa-
ra que tenha uma equipe 
motivada, estável e cola-
borativa”, afirma.

Wesley destaca como 
prato carro-chefe da can-
tina e pizzaria o nhoque 
della mama (R$ 71), mas-
sa fresca feita à base de 
batatas e requeijão Sca-
la, servida gratinada com 
frango desfiado e molho 
sugo. Outro ponto alto 
do cardápio é a pizza Ca-
na Brava (R$ 73), que leva 
no recheio queijo muça-
rela, presunto, calabre-
sa, bacon, cebola e ovos. 
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Geolocalizado dentro 
do estado de Goiás, o qua-
dradinho do DF é moradia 
de diversos goianos que, 
diariamente, buscam se 

reconectar com suas raí-
zes. Para contemplar esse 
público, o Fogão Goiano 
foi inaugurado há mais 
de 30 anos, em Luziânia, 

e hoje conta com 18 uni-
dades espalhadas entre 
Goiás e Distrito Federal. 
Comandado pela chef So-
raia Belizario, o restauran-
te usa e abusa de itens tra-
dicionais do Centro-Oes-
te, como pequi e gueroba, 

e oferece, em estilo bufê 
(R$ 54,90), desde opções 
clássicas, como frango 
caipira com pequi e quia-
bo e galinhada, a pratos 
ousados, como a lasanha 
com pequi e o ceviche de 
manga.

Conexão com as raízes

A pizza é assim chamada 
em homenagem a um an-
tigo cliente, que solicitou 

a inclusão do sabor de pi-
zza no cardápio do Don 
Romano.


