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Leia mais notícias em 
blogs.correiobraziliense.com.br/lianasabo

Marca com mais de 30 
anos de história em Goiâ-
nia, a Richesse Confeitaria 
e Gelateria escolheu o Par-
kShopping para a estreia na 
capital federal. Aberta des-
de o final de fevereiro, a loja 
apresenta, no cardápio, uma 
variedade de tortas, salga-
dos finos, cafés, bombons 
e gelatos artesanais, que 
podem ser consumidos na 

ampla estrutura com me-
sas e cadeiras.

Entre os destaques es-
tão as tortas com zero 
adição de açúcar, como 
a lemon fresh, um bolo 
branco com camadas de 
creme de limão finalizado 
com chantilly e decor de 
limões (R$ 149), e a tru-
fada belga feita com trufa 
amarga belga com biscuit 

Adorado pelos brasi-
lienses, o cachorro quente 
é quase um prato típico da 
cidade. E o que não faltam 
são opções para apreciar a 
iguaria na capital. No Guará 
II, fica uma das franquias 
do Dog do Eixo. Como o 
próprio nome diz, a es-
pecialidade da casa é o 
hot dog. No cardápio, a 

variedade é grande e a re-
ceita pode ser servida com 
frango ou salsicha.

O queridinho dos clien-
tes é o cheddar bacon (R$ 
14,90, simples, e R$ 17,90, 
duplo). A receita conta com 
pão de leite ninho macio re-
cheado com salsicha, ched-
dar cremoso, milho verde, ba-
con em cubos e batata palha 

crocante, e ainda dá para es-
colher entre o creme de alho 
e a maionese defumada.

Toda quinta-feira tem 
promoção para quem vai à 
loja física: comprando um 
cachorro quente no molho, 
o cliente ganha outro igual 
por apenas R$ 14,90. Trata-
se da receita tradicional de 
pão de leite ninho macio 

com salsicha, muçarela der-
retida, molho de tomate, 
milho verde e batata palha. 
Também dá para acrescen-
tar creme de alho ou maio-
nese defumada.

Funciona todos os dias, 
das 17h às 22h30, na QI 33 
Cl bloco A Loja 15. A loja 
também está disponível pa-
ra delivery no Ifood.

Confeitaria goiana

Hot dog variado

O festival Comida di Bute-
co chega à nona edição em 
Brasília com a participação 
de 42 bares. De hoje até 28 de 
abril, o público poderá pro-
var os quitutes inéditos dos es-
tabelecimentos participantes 
pelo custo de R$ 35.

Entre os bares confirmados 
estão o tradicional Amigão (506 
Sul), que apresenta a Quadri-
lha do Bem, quatro espetinhos 

temperados e empanados em 
farinha panko e servidos com mo-
lhos oriental e especial, e o vegano 
Aflora Gastrobar (107 Norte), que 
criou o João de Barro, massa de 
coxinha de espinafre no pan-
ko, com recheio de creme de 
cogumelo com cebola carame-
lizada acompanhado de geleia 
de cajá-manga apimentado.

Confira todos os bares partici-
pantes no blog!

Nova edição
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DOG DO EIXO/DIVULGAÇÃO

de chocolate intenso e cal-
da de cacau (R$ 155).

Fundada em 1991, a gri-
fe nasceu da paixão da 

pianista Rita Faria e do em-
presário Odilon Cascão pela 
confeitaria. “Ao longo des-
ses anos, dedicamos nosso 

trabalho a criar doces que 
celebram a vida e eterni-
zam momentos especiais 
por gerações. A abertura 
da nossa loja em Brasília 
representa um novo ca-
pítulo em nossa história”, 
defende Rita.

A loja fica no segundo pi-
so do shopping, próximo ao 
Espaço Gourmet, e funcio-
na de segunda a sábado, das 
10h às 22h, e ao domingo, 
das 12h às 20h. Instagram: 
@richesseconfeitaria.

  RAPHAEL RIBEIRO/DIVULGAÇÃO

 Prato Quadrilha do Bem do Amigão


