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LUCCA GALETERIA

Complexo Brasil 21. De segunda a sexta, 
das 12h às 15h

OLINDA BAR E RESTAURANTE

CLS 202, bloco B, loja 38. De segunda a 
domingo, das 11h às 16h

TICIANA WERNER

CLS 201, bloco C, lojas 5 e 11. De segunda 
a sábado, das 11h30 à 0h

TRATTORIA DA ROSARIO

SHIS QI 17, loja 215. De terça a sábado, das 
12h às 16h e das 19h30 à 0h. Domingo, 
das 12h às 21h

VITTORIA D’ITALIA

CLN 214, bloco D, loja 19. Quarta e quinta, 
das 12h às 14h30 e das 18h45 às 22h. 
Sexta, das 12h às 14h30 e das 18h30 às 
23h. Sábado, das 12h às 25h30 e das 
18h30 às 23h. Domingo, das 12h às 16h e 
das 18h30 às 22h

ZANTE TAVERNA GREGA

CLS 210, bloco B, loja 18. De terça a 
quinta, das 12h às 23h. Sexta e sábado, 
das 12h às 16h e das 19h às 23h. Domingo, 
das 12h às 16h
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Típico galeto 
italiano

Guiado pela ideia de 
trazer um galeto com pre-
paro verdadeiramente ita-
liano para Brasília, o res-
taurante Lucca Galeteria 
proporciona ao brasiliense 
o melhor do sabor medi-
terrâneo, construído a par-
tir de técnicas e temperos 
tradicionais. A proposta 
do estabelecimento con-
siste em unir serviço ágil 
e de qualidade na modali-
dade de rodízio, em que o 
cliente pode escolher entre 
galeto, milanesa ou peixe 
empanado, seguidos de 
uma extensa variedade de 
acompanhamentos.

As sugestões da casa são 

o galeto temperado no vi-
nho branco com sálvia (R$ 
69), além do rodízio com-
pleto, que inclui milanesas 
de carne e peixe empanado 
(R$ 89). Todos são acom-
panhados pelas variadas 
guarnições do cardápio. 

“No Lucca Galeteria Ita-
liana, contamos com uma 
milanesa de carne muito 
crocante e suculenta que 
vem acompanhada de mo-
lho tártaro”, afirma o chef 
da casa, Miguel Ojeda.

 Galeto e guarnições do Lucca Galeteria


