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Tagliata di 
manzo do 
restaurante 
Trattoria da 
Rosario

 Victor Rocha

 Kayo Magalhães/CB/D.A Press

Risoto de 
charque com 
abóbora 
do Ticiana 
Werner

Se o assunto é risoto, 
é quase inevitável que 
os moradores da cidade 
se lembrem de Ticiana 
Werner. A chef gaúcha 
comanda o restaurante 
que leva seu próprio no-
me desde 2008, consa-
grando-o como um dos 
principais pontos gastro-
nômicos da cidade. Para 
além dos saborosos pra-
tos servidos, a casa é que-
rida pelo público do qua-
dradinho pelo ambiente 
aconchegante e à luz de 

velas, palco de aniversá-
rios, confraternizações 
e até mesmo pedidos de 
casamento.

No menu, os clientes 
podem encontrar dife-
rentes sabores de risoto, 
como o tradicional riso-
to de filé (R$ 59), carro-
chefe da casa, o risoto 
de charque com abóbo-
ra (R$ 58) e o medalhão 
ao vinho (R$ 78), acom-
panhado por risoto de 
grana padano. O cardá-
pio, no entanto, vai além 
da culinária italiana, e 
também oferece opções 
como espaguete à carbo-
nara (R$ 56) e ravioli de 
funghi (R$ 59).

A variedade 
das massas

Em atividade há mais de 20 anos, 
a Trattoria da Rosario é uma das casas 
italianas mais amadas da cidade. Locali-
zado no Lago Sul, o restaurante diversas 
vezes eleito o melhor de Brasília destaca-
se pelo saboroso menu de massas, pei-
xes e carnes, extensa carta de vinhos e 

prioridade ao atendimento, feito, muitas 
vezes, pelo próprio chef Rosario Tessier. 
Para o período pós-quaresma, Rosario in-
dica a tagliata di manzo (R$ 129 — duas 
pessoas), ou corte de boi, carne assada e 
fatiada com rúcula grana e tomatinhos, 
prato muito consumido na Itália.

Destaque na cidade


