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Tradicional espaco

de artesanato e
gastronomia atrai
uma clientela

fiel, mas feirantes
defendem uma
reformulacao na
gestao do local para
melhorar 0s negocios

» PEDRO IBARRA

arte e os sabores de todo

Brasil estdo no coragdo de

Brasilia, mais precisamen-

te na Feira da Torre, que
se transformou em um caldeirdao
cultural e gastronémico e polo de
atracdo para turistas e brasilien-
ses. Essa mistura completa 10 anos
num espaco Novo, nas proximi-
dades do cartdo-postal da cidade.
Presente no imagindrio brasiliense
desde o fim dos anos 1960, a Feira
daTorre foi muito importante para
a cidade durante as décadas.

De uns tempos para cd, infeliz-
mente, 0 espaco vem perdendo atra-
tivo; e os feirantes/permissiondrios
estdo em busca de novos e mais
présperos tempos. “O nosso intuito
€ que a Feira da Torre volte a ser re-
conhecida como um polo de cultu-
ra, assim como foi nos anos 1980 e
1990, afirma Barbara Lima, respon-
sével pelo box Nova Era Roots, e par-
te da terceira geracao de uma fami-
lia de crocheteiras. “Desde o ventre,
estouaquina feira’, destacaaartesa,
que cuida das redes sociais e da or-
ganizacdo cultural do local.

A tradicdo é o que rege o lugar.
Jodo Orlando Siqueira Gois sabe
bem disso, conhecido na feira ape-
nas como Gois, ele ¢ um dos pionei-
rosdolocal, desde 1984 vende o Sor-
vete da Torre, que trazia sabores de
frutas do cerrado mesmo antes da
feira ter eletricidade. “Tinha que tra-
balhar com gerador, levar um free-
zer, montar e desmontar tudo, ima-
gina que trabalheira’, lembra o fei-
rante, que tem clientes que o acom-
panham hd 40 anos. “Tem gente que
vem aqui desde que eu comecei,
principalmente atrds do sabor de ba-
curi, o mais procurado. Se ndo tiver
ele, Deus nos acuda”’, brinca.

Outra lenda da feira é Motha
Eustaquio dos Santos, atualmente
dono do box Quilombo. Ele, que
fazia artesanato com couro quan-
dojovem, comecou avender no pé
daTorre, no fim da década de 1970
parajuntar dinheiro e se mudar do
Brasil. “Fui vendendo tudo que eu
produzia, por isso estou aqui até
hoje”, fala, ao risos, Motha. “E pre-
ciso divulgar a feira. Tem muita
gente boa no que faz aqui, preci-
samos de mais divulgacdo e parti-
cipacdo governamental para che-
garmos ao ptiblico”, crava.

0 que pode mudar

“La em cima (perto da Torre de
TV) era feira, aqui € outra coisa’,
afirma Gois. Segundo ele, 0 movi-
mento caiu desde que a Feira da
Torre mudou de lugar na década
de 2010. “O movimento estd muito
devagar”, afirma Marcia Holanda
Cavalcante, que vende acarajé hd
22 anos na banca Acarajé & Tapio-
ca. “O espaco aqui é bacana parao
turista, mas ficou tudo muito gran-
de, muito amplo, o povo se perde e
nao chega até o feirante”, reclama
o artesdo José Wellington de Lima,
que hoje cuida da banca Sol e Lua.
Ele trabalha no local desde 1979.

O piso da praca de alimenta¢io
também € uma grande reclama-
¢do. Quem trabalha com restau-
rantes afirma que o espaco ndo é
convidativo para o ptblico. “Vo-
cé pode limpar e limpar, e conti-
nua parecendo sujo’, reclama Es-
ter Maria Szubris, que trabalha hd
13 anos com comida goiana. Atual-
mente estd no restaurante Sabores
do Brasil Tempero Goiano.

No entanto, os préprios vende-
dores do local oferecem sugestoes
para que as condi¢des melhorem.
“Se eu pudesse mudar, eu trans-
formaria isso aqui em local movi-
mentado a noite. E um ponto mui-
tobom e ndo funciona. Euaumen-
taria a seguranca, colocaria uma
musica ao vivo e dobraria as ven-
das”, sonha José Luiz Graciano de
Souza, trabalhador da feira desde
2008 e, atualmente, dono da ban-
ca Amazonas Pard, de comidas ti-
picas do Norte do Brasil.

Segundo os permissiondrios, se
a gestdo mudar, a vida deles pode
melhorar também. “E preciso fazer
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uma reavaliacdo dos permissiond-
rios, para ver quem realmente pro-
duz”, ressalta Carlos Lima dos San-
tos, artesdo que faz méveis de ma-
deira com fibras naturais e sintéti-
cas desde 1998 na feira. “E preciso
um grupo gestor que fiscalize a fei-
rajunto ao GDE parainibir os mal-
feitores aqui dentro”, acrescenta.

Memoria

Hoje organizada com boxes nu-
merados e praca de alimentacdo, a
Feira da Torre nem sempre foi as-
sim. A iniciativa comegou de ma-
neira informal. Apds a inauguracao
da Torre de TV, em 1967, artesaos
se juntaram ao pé do novo monu-
mento para vender o que criavam.
O que eraapenas uma organizacao
de pessoas buscando trabalho, se
tornou um marco para a capital e,
oficialmente, uma feira a partir da
década de 1980 com diversificacdo
dos produtos.

Em 2009, o governo anunciou
a intencao de organizar melhor a
Feira da Torre e tird-la do lugar on-
de jéd estava consagrada. Em 2011,
o canteiro do Eixo Monumental (a
pouco metros do antigo espaco)
foi escolhido e, em 2013, as obras
comecaram. O custo da constru-
¢ao dos boxes superou R$ 14 mi-
lhdes. A obra foi entregue pouco
antes da Copa do Mundo de 2014
no Brasil. Desde entdo, os permis-
siondrios permanecem ha quase
10 anos no novo local.

Feirantes defendem a abertura do espaco a noite para atrair mais clientes

Feira da Torre de
TV tem diversidade
de sabores e um
publico fiel

Desde 1984, Joao Orlando Siqueira Gois vende o
Sorvete da Torre, com sabores do Cerrado

Motha Eustaquio destaca que é preciso divulgar
a feira: "Tem muita gente boa no que faz aqui"

Barbara Lima cuida das redes sociais do
espaco: terceira geracao de crocheteiras
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