
Divulgação/Centauro Restaurante

Divulgação/El Enemigo

O prato principal é o cabrito marinado em 
molho de soja, folhas de videira, cebolas, pês-
segos assados e chucrute, acompanhado de 
um Nude, da Kaiden. Há opções sem glúten e 
para vegetarianos ou veganos. Para completar 
o menu harmonizado, três opções de sobreme-
sa: esfera de chocolate branco, recheada com 
vermute branco, pepino e maçã; texturas de 
alfarroba, cerejas em conserva, azeite de oliva; 
e pera preta, manteiga de cacau, ervilha e pó 
de wasabi, ganache de chocolate branco, géis 
cítricos, cereais crocantes e nozes, com uma taça 
de Cuvée Extra Brut — Cruzat.

Outras opções

Azafrán Restó (Sarmiento 765). Abre de 
segunda a sábado, das 19h às 22h30. Liderado 
pelo chef Sebastian Weigandt, com ambiente 
rústico sofisticado, serve cordeiro, cabrito, pei-
xes, frutos do mar. Trabalha com cardápio de 
temporada e menu de três ou quatro tempos

La Lucia (Sarmiento 658) oferece suculentos 
cortes de carne, massas e risotos. O ambiente é 
muito aconchegante e os pratos são generosos. 
O forte são os “assados”. A carta de vinhos é 
extensa e variada!

Pizaiollo (Sarmiento 631) oferece pizzas, mas-
sas e sanduíches, além de chorizo e ojo de bife. 
Tem opções vegetarianas, veganas e sem glúten.

El Asadito (Juan Bautista Justo, 512). Excelentes 
carnes e bons vinhos com bom custo-benefício.

No topo do circuito mais exclusivo, na cidade 
de Mendonza, as opções são Ocho Cepas, Francis 
Mallman 1884, Francesco, Q Grill, M Bistro, Maria 
Antonieta e o Nádia O.F. Nas vinícolas, Mun@ 
Casarena, Casa del Visitante (Família Zuccardi), 
Osadía (Domínio del Plata), Cavas Wine Lodge, La 
Vid (Norton) e Ruca Malen.

Centauro Restaurante é um 
dos melhores da região 

Costela de porco do 
Restaurante El Enemigo


