CORREIO INDICA

Gostinho
de festa

Ja é quase carnaval! Confira dicas para
preparar drinques saborosos e refrescantes
para 0 "esquenta” dentro de casa

Isabela Berrogain

A época mais esperada do
ano para muitos bate a por-
ta. Festa amada nos quatro
cantos do Brasil, o carnaval
é celebrado no préximo fim
de semana e promete dar a
largada ao 2024 dos brasilei-
ros, afinal, 0 ano s6 comeca
depois dos festejos carnava-
lescos. E tempo de curtir ao
lado dos amigos, ir para a rua
e saborear deliciosos e refres-
cantes drinques — tudo isso
ao som dos ritmos de mtusica
mais brasileiros.

Para Paulo Stefanini, s6-
cio do Imagina Bar, ndo ha
duvidas: a cachaca € a be-
bida que carrega o gosto do
carnaval. “Saborosa, poten-
te e tropical, ela aceita uma
diversidade de drinques e
combina com quase tudo,
se bem usada, assim como
o rum, mais doce e também
refrescante”, pontua. No bar,
0 que ndo faltam sdo op¢des
ideais para o “esquenta” dos
brasilienses. “Aqui, o carna-
val perfeito precisa ter bra-
siliano (R$ 36), drinque que
leva Cachaca Primavera,
manga, maracujd, limao e
xarope brasileiro (pimentas
dedo de moca e de cheiro,

mexerica, coentro e limio)”,
destaca Paulo.

Outras estrelas do menu
sdo o San Baroque (R$ 35),
que leva vodka Yvy de co-
co de babacu, licor Abadia,
cordial de limao, bitter de
curacau e laranja e dgua
com gds, e o Férias em
Acapulco (R$ 33), coquetel
do estilo tiki, a base de rum
com especiarias no estilo ja-
maicano, licor artesanal de
banana, abacaxi, fernet in-
fusionado com café e limao.

A convite do Divirta-se
Mais, Paulo deu dicas aos
que pretendem receber os
amigos em casa com um
bom drinque carnavalesco.
“Se o carnaval envolve agito,
calor e maratona de festas,
a ideia é investir em coque-
téis refrescantes, frutados,
mas nao doces demais, com
sabores estimulantes e sem
mesmice”, afirma o sécio do
Imagina Bar.

“Drinques borbulhantes
vao muito bem e também
servem para compartilhar,
com misturantes como dgua
com gés ou tonica, e podem
ajudar a curtir no ritmo certo
e reduzir o risco de ressaca
se mantendo hidratado. Use
frutas da estacdo, especiarias,
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INGREDIENTES

* 60mL de Jos cachaca de jambu (substitua por rum ou vodka)
* 40ml de xarope de mate e gengibre

* 20 ml de limao

* Complete com agua com gds ou tonica
¢ Use uma fina lasca de gengibre para guarnecer e aromatizar

MODO DE FAZER (XAROPE DE MATE E GENGIBRE)

* Relina, em uma panela, 400ml de 4gua, 100g de erva mate e 20g
de gengibre em fatias. Leve tudo ao fogo, espere levantar fervura
e reduza a fogo médio. Acrescente 2009 de acticar e mexa até a
diluicao completa do acticar. Cubra e deixe em infusao durante 10

minutos antes de coar a mistura.

PREPARO DO DRINQUE

* Encha um copo alto com gelo, acrescente a cachaca com
jambu ou o seu destilado preferido, o xarope de mate e
gengibre e limdo, e mexa até a mistura ficar homogénea. Em
seguida, complete com dgua com gas ou tonica e misture
suavemente. Finalize com fatias finas de gengibre.

folhas e decoragdes comes-
tiveis. Prefira sabores brasi-
leiros e se tiver cachaca com
jambu entdo, a festa estd ar-
mada’, complementa.

O Eixao do prazer é uma
das criacoes exclusivas que
estard disponivel no Imagina
durante o carnaval e também
pode ser replicado em casa.
O coquetel leva cachaca de

jambu, chd mate da casa
com limao, xarope simples e
guarnicao de gengibre. “Tem
a cafeina natural do mate
para te manter no bloco por
mais tempo e o tremor da
flor do jambu para estimu-
lar e dar 4gua na boca numa
combinacdo bem gelada que
pode, ou nao, ser gaseifica-
da”, descreve Paulo.




