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Croque 
sublime do 
Santé
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Uma das iguarias mais 
amadas do mundo, o quei-
jo é celebrado globalmente 
amanhã, no Dia Mundial do 
Queijo. Seja como entrada 
ou estrela de algum pra-
to principal, o queijo está 
presente na alimentação 
do brasileiro em seus mais 
diferentes tipos — cheddar, 
brie, camembert, parme-
são, gorgonzola, suíço, en-
tre outros. O produto, rico 
em proteínas, vitamina A e 
cálcio, é o sabor ideal para 
se acrescentar em qualquer 
tipo de refeição.

Nos restaurantes Santé 
13 e Santé Lago, a data co-
memorativa será celebrada 
em grande estilo. O desta-
que para o queijo come-
ça nas opções de entrada: 
pedra da conversa (R$ 59), 
couvert para 2 pessoas com 
copa, salaminho, queijos 
brie e gruyère, azeitonas, 
manteiga Santé e pão arte-
sanal; arancini (R$ 39), boli-
nhos de risotto com funghi, 
recheados com queijo e 
servidos com geleia de to-
mate verde; burrata (R$ 84), 
queijo cremoso com tomate 
concassé, pesto de manje-
ricão e torradas artesanais.

Um beijo e  
um queijo!
Celebre a data comemorativa do queijo 
em restaurantes que dão destaque à 
iguaria amada pelos brasileiros

Os pratos principais da 
casa também ressaltam o 
sabor do queijo. As alterna-
tivas ficam por conta do ra-
violoni (R$ 72), com massa 
de espinafre recheado com 
gorgonzola no mel e nozes 
ao molho branco, e do cro-
que sublime (R$ 94), filé 
mignon ao funghi e shime-
ji com crispy de alho-poró, 

acompanhado por nhoque 
de espinafre salteado na 
manteiga de ervas sobre 
creme de queijo brie. Para 
harmonizar, os restaurantes 
oferecem ao público uma 
carta de drinques que va-
riam entre os clássicos e as 
criações autorais, além de 
uma vasta carta de vinhos 
com rótulos variados.


