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Para os fas
de carnes

Apesar de nao estar aberto
durante o réveillon — somen-
te no almoco de domingo —,
o Empdrio Boechat receberd,
neste feriado, pedidos de en-
comendas: “NGs vamos en-
tregar o que justamente farfa-
mMos no restaurante para que
a pessoa possa ter em casa
com a familia e com os ami-
gos, sem a necessidade de ter
o trabalho de todo o preparo”.

Com vdrias opg¢des de acor-
do com o gosto do cliente, o
carddpio abre com a tdbua de
frios da Charcutaria Boechat
(composta por queijos, sala-
mes, copa, geleia, frutas e par-
ma), com valor de R$ 120. Fora
os produtos tinicos, 0 tempero
faz toda a diferenca na com-
posicdo da aposta da casa: o
pernil de cordeiro assado, por
R$ 269. Para acompanhar, o
emporio traz receitas tradi-
cionais e inovadoras, como o
arroz especial de Natal (arroz
com curry, misturinha de er-
vas e castanha-de-caju doura-
da), com valor de R$ 55. Ou-
tros destaques vao para Bata-
tinhas ao perfume de alecrim
(batatinhas-bolinha coradas
na manteiga, queijo parmesao
e tempero da casa), por R$ 79,
e a farofa natalina a base de
manteiga (cebola e farinha de
pao italiano e tempero da ca-
sa), por R$ 69.

Proteina
assada de
pernil de
cordeiro para
aencomenda
de ceiado
Empério
Boechat
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Comemoracao em familia

Estreante na cena gas-
trondémica brasiliense em
2023, o Famiglia Pastrini
foi criado com o intuito de
ser especializado em ro-
dizios que comportem de
maneira acolhedora as fa-
milias brasilienses e gran-
des grupos de pessoas. O
restaurante oferece um

Um
querido!

Nada melhor do que fina-
lizar o ano em um dos bares
mais queridos e premiados
de Brasilia. Com mdsica
ao vivo e comida farta, o
Primeiro Bar movimenta o
réveillon brasiliense. Ha 12
anos o espaco harmoniza
0 cendrio gastronOmico e o
entretenimento com maes-
tria. “Somos conhecidos na
cidade pelos petiscos, cho-
pp gelado, festas tematicas
e atendimento diferenciado,
entdo vamos realizar uma
festa de réveillon a altura
de sua grandiosa histdria na
capital”, afirma Thales Fur-
tado, socio do Primeiro Bar.

espaco com bom custo-be-
neficio, com comida sabo-
rosa e variada.

O evento de réveillon
da casa é destinado para
aqueles que gostam de vi-
rar o ano na bonanca, sem
preocupac¢do com o ban-
quete, com diversas op-
coes de comidas, conforto
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A casa oferecerd um
evento open bar e food va-
riado, por R$ 495, com sa-
borosos pratos, petiscos e
drinks autorais, com opcoes
de: carnes, frutos do mar e
comidas tipicas das festas

e bebidas a vontade por R$
250. O local ird oferecer um
carddpio com mais de 100
opcoes de pratos, entre ri-
sotos, pizzas, sushis, ham-
burgueres, sorvete e acai.
Em relacdo as bebidas,
open bar de cerveja, whisky
8 anos, drinks, dgua, suco e
refrigerante.

de final de ano. Os pratos
disponibilizados sdo dividi-
dos entre entradas, mesa de
frios, drea de fogo e de assa-
dos, ilhas de pratos quentes,
caldos e de sobremesas, e
saladas.

Diversos
sabores de
macarrao
fazem parte
das opcoes de
rodizio

Picanha do
Primeiro Bar




