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Desponta o

vinho

brasiliense

Antes mesmo da inaugura-
¢ao da Vinicola Brasilia, a mar-
gem da BR 251 (Brasilia-Unai),
fruto da paixao de 10 produ-
tores rurais, que se tornaram
vitivinicultores hd bem pouco
tempo, o primeiro vinho pro-
duzido por eles foi lancado em
grande estilo no tltimo sdbado
na 312 Avaliacao Nacional do
Vinho 2023, ja consagrada co-
mo a maior degustacao de vi-
nhos de uma safra do mundo,
realizada em Bento Gongalves

(RS), capital do vinho brasileiro.

O Syrah Monumental foi
feito com um blend da uva
proveniente de 10 vinhedos e
teve a sua amostra analisada as
cegas por 90 endlogos, que ele-
geram dentre 503 inscritas as 16
amostras mais representativas
da safra 2023. Desde 2020 a ava-
liacdo, que ocorre anualmente
h4 trés décadas, pode ser vista
on-line e este ano envolveu pu-
blico em todos os estados, além
do Distrito Federal.

Ibaneis ja provou

O governador Ibaneis
Rocha teve o privilégio de
experimentar o vinho ainda
no barril durante visita a Vini-
cola Brasilia, em maio. Ao sa-
ber do desempenho, ele disse
a coluna: “Estou muito feliz
com o trabalho desenvolvido
pela Vinicola Brasilia e tenho
certeza que os vinhos do Dis-
trito Federal, a exemplo do
Sirah Monumental, estardao
em breve dentre os melhores
do Brasil”.

O endlogo gaticho Mar-
cos Vian é o responsdvel
pelo vinho do qual serd
feita uma edicdo limita-
da de somente 1960 gar-
rafas numeradas em lote
comemorativo ao ano de
inauguracao de Brasilia.
O valor do vinho, segun-
do seus produtores, é R$
330, mas na pré-venda das
1960 garrafas, que estd em
curso, sai por R$ 297. Con-
tato: 99423-4854.
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