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O chef peruano Marco Es-
pinoza abriu o restaurante 
Taypá em Brasília para cum-
prir a missão de difundir a 
culinária peruana. “Minha 
trajetória está marcada por 
ter conseguido acrescentar, 
de alguma forma, conceitos 
como base da gastronomia 
Peruana. Nosso trabalho 
sempre foi apresentar nos-
sa cultura gastronômica em 
diferentes cidades”, define 
Marco Espinoza.

Segundo o chef, a culi-
nária peruana se aproxima 
muito da brasileira pelos 
costumes semelhantes. “A 
integração da culinária Pe-
ruana no Brasil se deu há, 
aproximadamente, 20 anos. 
Tem como adaptar porque 
temos costumes parecidos, 

União Peru e Brasil
BODEGA DE LA HABANA
Vila Planalto Acamp DFL
De terça a sexta, das 12h às 15h
Sábado e domingo, das 12h às 
17h

FUEGO ALMA E VINO
CLS 112, bloco A, loja 3
De segunda a sábado, das 12h às 
00h. Domingo, das 12h às 18h

KAY PACHA
CLN 309, bloco B, loja 36
De segunda a sábado das 12h às 
15h e das 18h às 23h

NAMASTE INDIAN RESTAURANT
CLN 402, bloco B, loja 57
De terça a sábado, das 11h às 
23h. Domingo, das 11h às 22h

PORTUGAL E SEUS SABORES
CNB 9, lote 6, loja 1 – Taguatinga
De segunda a sexta, das 9h às 
19h. Sábado, das 9h às 18h

TAYPÁ
QI 17, bloco G, loja 208 – Lago 
Sul. De segunda a sábado, das 
12h às 15h e das 19h às 0h

ONDE COMER?

Chef Marco 
Espinoza, do 
restaurante 
Taypá
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ingredientes que fazem par-
te da refeição diária, como 
batata, peixes, arroz, carne 
de porco e boi”, observa. 
Para ele, quem visita a casa 

pela primeira vez não pode 
deixar de provar o ceviche 
(R$ 90), o atum Taypá (R$ 
132) e o mousse de chocola-
te branco (R$ 38).


