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Recém-inaugurado em 
Brasília, o Zante respira 
cultura grega desde o no-
me — o restaurante leva o 
mesmo apelido da ilha Za-
kynthos, no sul da Grécia. 
Com intuito de perpetuar 
a tradição dos alimentos 
do país, o cardápio foi cria-
do com auxílio de pessoas 
que moram na Grécia, in-
fluenciadas por pratos de 
diferentes regiões do local. 
“O Zante se atenta à pro-
posta de ser uma taverna 
fidedigna grega, em uma 

Gostinho 
das ilhas 
gregas

experiência que transita 
desde a arquitetura, que 
foi baseada principalmen-
te nas ilhas de Mykonos e 
Santorini, até os pratos ser-
vidos”, explica a sócia Ca-
rolina Klavdianos.

Uma das mais conheci-
das especialidades gregas, 
a moussaka (R$ 54,90) é o 

carro-chefe da casa. O prato 
une camadas de berinjelas e 
batatas grelhadas no azeite, 
e carne moída com redução 
de tomate. A mistura é finali-
zada no típico molho bécha-
mel. O restaurante também 
oferece a opção vegetaria-
na, feita à base de proteína 
de soja. A taverna trabalha 

com exclusividade com oi-
to rótulos de vinhos gregos, 
além de oferecer aos clientes 
a cerveja grega Alfa. Na carta 
de drinques, estão presentes 
opções autorais como o drin-
que Zante, feito da mistura 
de Ouzo, o destilado grego 
mais tradicional, com horte-
lã e sumo de limão.

CORREIO BRAZILIENSE  •  Brasília, sexta-feira, 13 de outubro de 2023  •  Divirta-se Mais 55555


