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O Festival do Japao esta de volta ao Pavilhao

do Parque da Cidade, de hoje até domingo,
com destaque para a culindria do pais

O tradicional Festival do
Japdo retornard para sua
11a edicao, no Pavilhao do
Parque da Cidade Sarah
Kubitschek, de sexta-feira
a domingo. O evento retine
gastronomia japonesa, apre-
sentacoes com musicas ni-
ponicas e instrumentos tra-
dicionais como taiko (tam-
bores) e shamisen (banjo).
Entre as atracoes previstas
estardo concursos, oficinas
culturais, artes marciais e
exposicoes.

O Festival é promovido
pela Federacdo das Asso-
ciacdes Nipo-brasileiras do
Centro-Oeste (Feanbra), pela
Embaixada do Japao e pelo
Governo Federal. O concur-
so de Miss Nikkey DE no
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@ Agora também na
Asa Norte!

sdbado, terd premiacdo no
total de R$ 10 mil, sendo R$
5 mil para a primeira coloca-
da, R$ 3 mil e R$ 2 mil para
segunda e terceira colocadas,
respectivamente. O concur-
so do World Cosplay Summit
serd, no domingo, ultimo dia
do evento, e levard os vence-
dores a competir no Japao
com todos os gastos custea-
dos pela organizacao.

Uma das atracdes nes-
te fim de semana é o Grupo
Sansey, que trard ao evento o
Matsuri Dance, o Yosakoi So-
ran e o Taiko. O grupo desen-
volveu o Matsuri Dance, que
mistura a danca tradicional
japonesa do Bon Odori com
ritmos contemporaneos co-
mo hip-hop, street dance e
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funk, tornando-se um suces-
so por todo o pais em festivais
de cultura japonesa.

A tradicional gastronomia
japonesa marcard presenca
com a participacdo de res-
taurantes que fazem os me-
lhores pratos da culindria ni-
poOnica. Os restaurantes con-
firmados sdo Goemon, Don-
buri, Rosa Takematsu, Yoko-
zawa, Ichiraku, Kobe, Sumbo,
Katsu, Cozinha Oriental,
Maid Café, Aiko Japan Foods,
Sweet Bubble Tea, Yum Yum,
Mais 1 Café, Ichiban Dora-
yaki, Konbini Foods, Bubble
Mais Tea, My Mochi, Megu-
licias, Akita Doces, Vale Ice,
Pastelaria do Beto.

“Neste ano teremos trés
restaurantes de fora, alguns

que sdo tradicionais do
evento, mas sempre abri-
mos oportunidades.Além
de stands para salgados e
doces japoneses, prezamos
sempre em dar vdrias op-
coes dentro da gastronomia
nipdnica”, destaca Roberto
Nakashima, presidente da
Feanbra e responsével pela
gastronomia do festival.

Os pratos tradicionais
ofertados ao longo do even-
to incluem Sashimi, tem-
purd, guioza, temakis, hu-
ramaki, yakisoba, tonkatsu,
kare raisu, ldmen, doces
tradicionais como manjus,
mochis, dentre outros.

* Estagiaria sob a supervisao
de Severino Francisco

Festival do
Japao

Pavilhao do
Parque da
Cidade Sarah
Kubitschek,
dias5e6 de
maio, das 10h
as22hedia7
de maio das
10h as 20h.




