Amor de
infancia

“Cresci dentro de uma
cozinha e nela me man-
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tive”, define Luiza Jabour Chef Luiza
em relacdo a sua traje- Jaboureo
téria profissional. Filha fideua de
de Simonne Jabour, do- camarao do
na da tradicional Sweet Almeria

Cake, Luiza comecou na
cozinha ainda muito ce-
do — foi ao lado da mae
que a chef se apaixonou
pela gastronomia. Apds
passagens por Sdo Paulo
e Paris, Luiza retornou a
Brasilia para focar no pro-
jeto do restaurante Alme-
ria, que, recentemente,
ganhou uma espécie de
extensdo: a Casa Almeria.

No Almeria, um dos

principais destaques é o
fideud de camardo (R$ 98),
prato composto por uma
massa tipica espanhola,

camardes grelhados na
manteiga de ervas e aio-
li picante. Outro queridi-
nho dos clientes é o pulpo

Almeria (R$ 125), polvo
servido com batata rustica,
hommus da casa e farofa
crocante e aioli picante.

HOMENAGEIE
SUA MAE COM
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