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Leia mais noticias em
blogs.correiobraziliense.com.br/lianasabo

Cozinha
brasileira

O restaurante Jud, de
Goiania, a mais recente mar-
ca gastrd a se instalar no Ma-
né Mercado, também aderiu
a programacao de aniversa-
rio da cidade homenagean-
do uma grife local com um
menu especial feito em cola-
boracdo com o homenagea-
do para ser servido até do-
mingo, 30 de abril. A escolha
recaiu na lanchonete Recan-
to do Par§, instalada na Torre
de TV, que oferece um cldssi-
co arroz de pato com tucupi,
jambu e farofa da casa (foto).
Sai por R$ 74,90.
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Sabores do Japao
Maio, 0 més que traz as cerejeiras
em flor no pais do sol nascente, aqui,
no primeiro fim de semana, serd reali-
zada a maior celebracdo da cultura ja-
ponesa do Centro-Oeste. Entre 5 e 7 de
maio, o Pavilhao do Parque da Cidade
abrigard o 11° Festival do Japao de Bra-
silia, promovido pela Federacao das
Associagoes Nipo-Brasileiras do Cen-
tro Oeste (Feanbra) com apoio da Em-
baixada do Japao, cujo titular Hayashi
Teji, que participa pela segunda vez do

evento, também estard presente.
Amantes da gastronomia

Bruno Aguiar/Divulgagao

Os sabores tipicos do
Norte tém tudo a ver com a
proposta da casa, que pratica
uma gastronomia contem-
poranea com produtos bra-
sileiros. Essa foi a opc¢do do
chef acriano Junior Marinho

(foto), de 37 anos, que, aos 19
anos, mudou-se para Goia-
nia, para estudar publicidade
e propaganda. A paixao pela
gastronomia falou mais alto e
ele buscou formacdo no IGA
(Instituto de Gastronomia

gacao

Pedro Saeta/Divul

das Américas) de Goidnia.
Com quatro sécios, Ju-
nior Marinho deu inicio
a um projeto de bar e res-
taurante de nome Jud, que
ficou mais famoso ao se
instalar no shopping Flam-
boyant com menu baseado
- em folhas, vegetais e peixes
brasileiros. Pirarucu de ca-
saca € um dos hits. Baido
de dois revisitado e lasanha
também estao no carddpio,
que comeca com deliciosos
bolinhos. Junior Marinho,
que foi finalista do pro-
grama Mestre do Sabor, da
Globo, divide o tempo entre
Brasilia e Goiania. Jud abre
todos os dias no Mané Mer-
cado, a partir das 12h.

nipdnica terdo oportunidade de
degustar os melhores pratos, como
donburi, yakissoba, sushi, sashi-
mi, tempurd, gyoza e ldmen, além
de uma diversidade de petiscos,
como pastel de broto de bambu,
espeto de camardo e muitos ou-
tros, além de lanches feitos pelas
principais grifes nipo-brasilienses.
Ingressos em venda antecipada
podem ser adquiridos no Sympla
por R$ 20 (meia entrada com doa-
c¢do de 1kg de alimento ndo pereci-
vel) e R$ 40 (inteira). Na bilheteria
do evento custardo R$ 25 e R$ 50
respectivamente.

Medalha para Rosario

“Aposto que ndo
tem ninguém, em
Brasilia, que nao
conhece o nome e
nao aprecie a casa
deste nosso conci-
dadao, jd hd déca-
das radicado na ca-
pital”. Foi com essas
palavras que o em-
baixador da Itdlia
Francesco Azzarello
deu inicio a entrega
ao chef napolitano
Rosario Tessier da
condecoracdo da
Ordem Estrela da Itdlia, no grau de Cavaleiro. A so-
lenidade foi realizada segunda-feira, na embaixada,
com a presenca de mais 11 agraciados, entre eles o
artista Carlos Bracher e o empresdrio Jack Corréa.
Para Azzarello, Rosario é “uma figura histérica da
gastronomia italiana no Brasil” e destacou ainda “o
profissionalismo e a sensibilidade” demonstrados
pelo chef com as instituicdes italianas.
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