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Espetinho celestial

O Churrasquinho
da Dona Divina
conquista

cada vez mais
admiradores em
Aguas Claras

Davi Cruz*

O cheiro do espetinho
de rua deixa muita gente
com dgua na boca. Entre-
tanto, muitos ndo se ar-
riscam a degustar o “filé
de gato”, apelido dado a
iguaria popular pela even-
tual procedéncia duvidosa.
Esse ndo é o caso do chur-
rasquinho da Dona Divina,
um dos food trucks mais
procurados de Aguas Cla-
ras. O espaco gastronomi-
co fica ao lado da Estagdo
de Metr6 Concessiondrias
e estd aberto todos os dias,
das 18h as 23h30.

Além de vdrios tipos de
cortes de proteinas, como
frango, medalhao, contra-
filé, kafta com coracao,
linguica apimentada e tos-
cana, calabresa e coracao.
O lanche pode ser acom-
panhado de um baguete,
farofa, vinagrete e queijo
mucarela macaricado. To-
davia, o que néo falta no
lanche e no ambiente € sa-
bor, requinte e alegria, to-
que especial e diferenciado
do criador do espaco gas-
tronémico, Lucas Roberto.

O carro-chefe do espaco
gastronomico € o Kafta com
coalho e barbecue, iguaria
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A queridinha: frango com bacon,
tomate e maionese verde

Baguete de contrafilé e
queijo macaricado

bastante requisitada pelos
clientes do churrasquinho.
Todos os sabores de espeti-
nho sdo R$ 10, ja os precos
das baguetes variam entre o
simples e o duplo, que custam
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Espetinho de linguica, frango com
bacon e kafta com queijo coalho

Baguete de
contrafilé

respectivamente R$ 23 e R$ 33.

O churrasquinho da Dona
Divina surgiu em 2021 em
Ceilandia e hoje é localizado
em Aguas Claras. A ideia ini-
cial era homenagear a avo de

Lucas, sinonimo de simplici-
dade e amor, segundo ele.

Ao Correio, Lucas Ro-
berto comenta sobre a
esséncia do espago gastro-
nomico. “O churrasquinho
nunca perderd a esséncia
dele, até mesmo porque o
nome que carregamos € o
da minha avd, Dona Divi-
na”, declara Lucas.

Lucas Roberto ainda co-
menta os planos e projetos
futuros para o churrasqui-
nho. “Pretendemos virar
uma empresa, para em um
futuro préximo ou distante,
comegcarmos a vender fran-
quias do churrasquinho.
Mas, sempre com 0s pés no
chao e trabalhando dia apds
dia”, encerra.

Estagiario sob a supervisao
de Severino Francisco
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