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Filé argentino da Dona Ju

Leve as
criancas

*Lara Oliveira

Definido como “um tipico
restaurante familiar”, o Do-
na Ju Cozinha e Bar tem uma
histéria de quase sete anos.

“N6s comecamos construindo
de pouquinho a pouquinho.
N6s temos um lado simples”,
descreve o gerente adminis-
trativo Gabriel Picussa. O
restaurante oferece aos bra-
silienses um local aconche-
gante e ideal para criancas —
os clientes podem desfrutar
de uma brinquedoteca com

monitores a disposicao.

No cardépio, o ptblico en-
contra pratos muito bem ser-
vidos. O carro-chefe da casa é
o filé argentino (R$ 203), acom-
panhado por arroz branco,
mandioca cozida, feijao tro-
peiro, risoto carreteiro, batata
frita, salada mista, maionese e
frango a passarinho.

MARIANA LINS

Comida capixaba

O Vista Linda nasceu da
vontade de fazer um res-
taurante com um cardédpio
que remete a gastronomia
do Espirito Santo. “O Vista
nasceu da necessidade de
um capixaba comer mo-
queca capixaba em Brasi-
lia”, afirma o proprietdrio e
chef Gouthier Dias. O chef
lembra que quando che-
gou em Brasilia, hd 22 anos,
apenas um restaurante da

cidade oferecia a moqueca
capixaba — daf a vontade
de inaugurar o Vista Linda.
Na casa, o prato tra-
dicional é servido entre
R$ 209,90 e R$ 239,90.
Outro destaque do local,
muito pedido na Semana
Santa, é a torta capixaba
(R$ 229,90), feita a base
de bacalhau, camarao, siri
desfiado, lula, mexilhao,
azeitona e palmito.

Moqueca do restaurante Vista Linda
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A Semana Santa esta
cheia de sabor aquino
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Venha experimentar essa
delicia e varios outros pratos de
pescados do Fred.

Salada a Fred + Tilapia ao Molho
de Limao Siciliano e
Brownie com sorvete e
calda de chocolate.
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