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Prato tornedor Oswaldo Aranha do Ki-Filé 7

Divirta-se Mais e Brasilia, sexta-feira, 7 de abril de 2023 o CORREIO BRAZILIENSE

O Divirta-se mais desta semana selecionou seis restaurantes que estarao
de portas abertas para receber 0s brasilienses neste feriadao

Para se deliciar em familia

Maria Clara Britto*

Nada melhor do que um fe-
riaddo para relaxar apdés uma
semana intensa de trabalho,
momento propicio para reunir
a familia e dividir momentos
inesqueciveis. Para os que pro-
curam opcoes fora de casa pa-
ra celebrar o fim de semana, o
Divirta-se mais selecionou seis
restaurantes que estdo pron-
tos para receber os brasilienses
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@ Agora também na
Asa Norte!

em ambientes relaxados e
acolhedores.

“O Vista Linda tem um con-
ceito de receber familias para
passar o dia aqui, a gente estd
dentro do Parque Nacional de
Brasilia, uma 4rea verde enorme,
onde a criang¢a pode se sentir a
vontade, extravasar toda energia
que tem. Temos esse conceito
de estar em harmonia com a na-
tureza’, explica Gouthier, chef e
proprietdrio do Vista Linda.

“Consegui, com muito
trabalho, transformar meu

restaurante em um dos mais
renomados e frequentados por
familias, turistas, corpo diplo-
madtico e personalidades”, con-
ta o chef e proprietdrio Rosa-
rio Tessier sobre a recepcdo das
pessoas com o local, desde a
inauguracdo. “A casa, hoje, con-
ta com reservas quase esgota-
das, refletindo os valores de
21 anos de histdria, que foram
fundamentais para que nossos
clientes se sintam em sua prépria
casa, apos horas de trabalho drduo
diariamente”, garante.

Sabor na
comida e
qualidade no
atendimento

Inaugurado em 1984
pelos irmdos Raimundo
Nonato e Anastécio Ca-
valcante, o restaurante
Ki-Filé sempre buscou
levar aos clientes uma
saborosa comida aliada
a um atendimento de
qualidade. Com uma
estética simples, porém
aconchegante, a casa
mantém um carddpio
tradicional, com arroz,
feijaofilé, bife e batata
frita, comum na maio-
ria dos restaurantes — o
grande diferencial do
estabelecimento € a for-
ma como o filé é tempe-
rado e servido.

A casa nao conta
com um carro-chefe
especifico, no entanto
o favorito do publico é
o torneador Oswaldo
Aranha (R$61), um filé
mignon grelhado com
alho acompanhado
por arroz e batata frita.
O lugar ainda oferece
opcdes como o filé a
moda (R$ 56), acompa-
nhado por arroz, batata
frita, ovos fritos e faro-
fa e a bistequinha a mi-
neira (R$ 56), com arroz
e carne de sol.
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