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ECONOMIA

Venda de ovos da Páscoa 
aquece economia no DF 

Fecomércio estima alta de 18% na comercialização dos produtos este ano, em relação ao mesmo período de 2022. Clientes 
procuram preços mais em conta e destacam também o caráter religioso da data, que é a confraternização em família 

O
 clima de confraterni-
zação da Páscoa e a re-
tomada econômica vão 
proporcionar aumento 

de 18% das vendas este ano 
em relação a 2022. O comércio 
também prevê aumento este 
ano de 20% no valor dos pre-
sentes por parte dos consu-
midores. A previsão é da pes-
quisa realizada pela Federação 
do Comércio de Bens, Serviços 
e Turismo do Distrito Federal 
(Fecomércio-DF). Clientes que 
querem agradar aos familiares 
e amigos fazem as contas pa-
ra comprar produtos de cho-
colate, desde coelhinhos esti-
lizados, e kits de bombons aos 
tradicionais ovos.

Com dois ovos pequenos, três 
coelhinhos de chocolate e outro 
saco com ovos pequenos para 
o filho de 8 anos e dois sobri-
nhos, a endocrinologista pedia-
tra Renata Santarém, 41 anos, 
tem preferido comprar choco-
lates artesanais para a família, 
por conta da saúde e da quali-
dade do produto. “A gente evi-
ta os alimentos processados e 
industrializados, com porções 
menores para as crianças, jus-
tamente porque os ovos têm en-
carecido em relação ao último 
ano”, afirma.

A médica, que faz parte das 
74% das mulheres que irão pre-
sentear alguém nesta data, se-
gundo a Fecomércio-DF, tem 
o hábito de deixar alguns ovos 
pequenos pela casa e dar um 
ovo de tamanho médio para o 
filho. O foco de Renata é desta-
car o sentido da data religiosa. 
“Na minha família, o objetivo 
da celebração da Páscoa não 
é a troca de doces, mas enfa-
tizar o significado de se reunir 
para celebrar o amor em famí-
lia”, complementa a moradora 
da Asa Norte.

De acordo com a pesquisa 
da Fecomércio, lojas de rua ou 
bairros representam 23,7% dos 
locais procurados por clien-
tes, o que Renata fez ao ir na 
Stans Chocolates, na comercial 
da 407 Sul. O estabelecimento, 
administrado por Denise Oder-
matt, 47, tem uma clientela fiel 
que compra os ovos artesanais 
e coelhos de chocolate com fre-
quência. Para esta época do ano, 
ela espera alta de 10% nas ven-
das dos produtos em relação ao 
mesmo período de 2022. “Quin-
ta (hoje) e sábado são os dias 
que vendemos mais, principal-
mente a quem deixa para última 
hora”, analisa.

Movimento

A comerciante, que faz par-
te da maioria dos empresários 
(65,8%) do segmento que acre-
dita numa Páscoa melhor do 
que a do ano passado, assegura 
que a data é a mais importante 
do ano para o estabelecimento, 
superando o Dia dos Namora-
dos. “Inclusive, os clientes fi-
cam sempre na expectativa pa-
ra comprar o ovo artesanal, que 
preferem em relação aos tradi-
cionais. Em 2022, ampliamos 
as vendas pelo site e pelo celu-
lar, e, em 2023, tenho visto mais 
clientes na loja, um movimen-
to maior”, conta a empresária.

Segundo o Sindicato do Co-
mércio Atacadista do DF (Sin-
diatacadista-DF), a expectativa 
do setor é que as vendas em re-
lação ao ano passado cresçam 
entre 10% e 15%. De acordo com 

 » PedrO Marra

Chef da Mandiê Doceria, Amanda Figueiredo, 
vende sete opções de ovos de chocolate 

arquivo pessoal

o presidente da instituição, Ál-
varo Júnior, as indústrias trou-
xeram diversas novidades este 

ano. “São 163 lançamentos pa-
ra a Páscoa de 2023, com in-
gredientes, formatos, sabores 

e combinações de produto di-
ferentes. As indústrias traba-
lharam com um ano e meio de 

Médica Renata Santarém, 41 anos, comprou ovos de Páscoa para o filho e dois sobrinhos
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Denise Odermatt, dona da loja Stans Chocolates, espera alta de 10% nas vendas este ano
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Fecomércio prevê um bom desempenho  
nas vendas em relação a 2022

Carlos Vieira/CB

antecedência para atender todos 
os consumidores”, afirma Álvaro.

Professor de economia 
da Universidade de Brasília 
(UnB), Roberto Piscitelli en-
fatiza que esta época do ano 
pode servir de reflexão para 
lembrar o sentido da data reli-
giosa e ainda poupar dinheiro. 
“O caráter religioso foi fican-
do obscurecido em função do 
apelo comercial e da compul-
são em dar presentes, como se 
fosse uma obrigação. Produ-
zir os ovos em casa ou com-
prar aqueles artesanais mais 
saudáveis e fazer o encontro 
familiar são alguns caminhos 
para cultivar o lado espiri-
tual”, sugere o especialista, 
alertando também para ris-
cos de extrapolar o orçamen-
to doméstico.

Para escolher os ovos que 
mais se adequam ao bolso 
dos consumidores, Piscitelli 

devido ao feriado de Páscoa, 
o governador do dF, Ibaneis 
rocha (MdB), decretou ponto 
facultativo válido hoje para os 
servidores da capital federal. 
a data antecede a Sexta-Feira 
Santa, celebrada em 7 de 
abril neste ano. a medida foi 
publicada no Diário Oficial 
do DF da última segunda-
feira. e vale para a área de 
administração pública direta 
e indireta. a determinação 
não se aplica às áreas de 
saúde, segurança, vigilância 
sanitária, fiscalização 
tributária, comunicação, 
assistência social, fiscalização 
de proteção urbanística, 
do consumidor, de limpeza 
urbana e de força-tarefa. 
de acordo com a decisão, os 
serviços que vão funcionar 
devem seguir as instruções 
das respectivas chefias. as 
unidades responsáveis por 
atendimentos essenciais aos 
cidadãos deverão manter 
escalas para garantir o 
serviço sem interrupção  
à população.

 » Ponto facultativo 

 MANDIÊ DOCERIA 

 Endereço: Shis QI 7 bloco d 

sala 3 - Lago Sul

 Atendimento: delivery e  

retirada na loja

 Contato: (61) 992597078

 STANS CHOCOLATES 

 Endereço: comercial da 407 

Sul, bloco a, loja 30

 Contato: (61) 99802-0199

 Atendimento: loja física, 

delivery e retirada 

 Site: www.stans.com.br

 E-mail: stanschocolates@

gmail.com

 DA FÁBRICA PÂTISSERIE

 Contato: (61) 98172-6167

 Atendimento: delivery ou 

retirada no ateliê, na 112 Sul

Confira

aconselha que o correto é fa-
zer uma pesquisa de preços 
antes de comprar o produto, 
para participar dos famosos 
amigolates e almoços. “Além 
disso, o ovo de chocolate tem 
o seu charme, e alguns pais 
querem fazer a alegria dos fi-
lhos. Se a pessoa puder fugir 
um pouco dos grandes mer-
cados e comprar do comér-
cio vizinho, provavelmente se-
ria uma boa oportunidade de 
conseguir preços mais bara-
tos”, aconselha o especialista.

Para diversificar o cardá-
pio, a chef da Mandiê Doce-
ria, Amanda Figueiredo, ofe-
rece sete sabores de ovos nes-
ta Páscoa, de R$ 122 a R$ 198. 
Alguns deles são o pavlova, sa-
bor morango e suspiros; banof-
fee, banana caramelizada; ho-
ney rocks, ganache chocolate 
meio amargo. Com loja física 
na QI7 do Lago Sul, ela admi-
nistra a empresa desde feverei-
ro do ano passado, quando fi-
cou desempregada e começou 
a vender tortas de maçã. Ela 
atende sob encomenda e re-
tirada na loja, além de ter co-
mo clientes alguns cafés da re-
gião, que também compram os 
produtos. A empresária diz que 
recebeu 278 pedidos agenda-
dos para esta semana, e espe-
ra atingir 400 entregas.

Quem quer fugir do tradicio-
nal, a Mandiê tem ainda as las-
cas de chocolate saborizadas 
com banana e castanha do pa-
rá; pistache com cranberry, nibs 
de cacau com nozes pecan e li-
mão siciliano crocante. 

Momentos importantes

Cristã, Amanda acredita que 
é possível manter o sentido da 
Páscoa, de confraternizar em 
família. “Isso direciona a mi-
nha gestão na empresa. Em da-
tas como Natal e Páscoa, é mui-
to bom ver que o nosso propó-
sito atinge as pessoas. A gente 
participa de momentos impor-
tantes, porque as pessoas en-
contram avós e outros paren-
tes, o que faz parte desse mo-
mento que traz muita alegria”, 
completa a chef.

As empresárias Anna Cari-
bé e Luciana Marques, sócias 
da Da Fábrica Pâtisserie, es-
tão animadas com as vendas 
e criaram uma edição especial 
com uma releitura dos ovos de 
chocolate. Elas desenvolveram 
sabores especiais para atrair o 
consumidor. “Caramelo com 
castanha, ninho com Nutel-
la e caramelo com flor de sal, 
além de castanhas do Brasil — 
este último foi um grande su-
cesso na Páscoa de 2022. Mas 
para este ano, a nossa grande 
novidade é o ovo com casca 
de chocolate meio amargo re-
cheado com puxa de pistache. 
Ele derrete na boca e provo-
ca uma explosão de sabores”, 
afirma Luciana Marques.

A chef Anna Caribé expli-
ca que para o menu de Páscoa 
2023 uniu a tradição do ovo, a 
magia do chocolate, com sabo-
res e texturas inusitadas e sofis-
ticadas. Segundo ela, a inspira-
ção foi baseada na elegância e 
no estilo clássico. “Pensamos 
em produtos que causassem 
um impacto visual e o desejo 
de experimentar nossas cria-
ções, tirando assim o consumi-
dor da sua zona de conforto, le-
vando-o a ousar em uma nova 
escolha com uma experiência 
incrível”, relata Anna.


