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A Páscoa chegou e há opções de 
chocolate para todos os gostos. 

Do ao leite ao amargo, do vegano 
ao diet, confira a nossa seleção

C
hegou aquele momento do ano em que os 
supermercados ficam recheados de ovos 
de chocolate no teto e todas as crianças 
passam olhando para cima, ansiosas e 

alegres. E não é somente nos mercados que os cho-
colates de Páscoa nos deixam com água na boca.

Nas redes sociais, as fotos de unidades recheadas 
deixam os chocólatras malucos com tantas opções. 
Vale ressaltar que as alternativas veganas, diets e 
sem glúten são tão saborosas quanto as tradicionais 
e permitem que todos se deliciem no feriado.

POR AILIM CABRAL 

Um ovo, 
dois ovos, 
três ovos 
pra mim!

Vitrine 

Fotos: Divulgação

 Ovo Ninho com 
Nutella, da Dá 

Fábrica Patisserie 
(R$ 120)

Ovos de Páscoa Kinder, nas versões 
Mundo Encantado, Diversão no Gelo, 
Natoons, Miraculous e Minions. Todos são 
acompanhados do QR Code do aplicativo 
Kinder, o ApplayDu, em que as surpresas 
ganham vida com a tecnologia da realidade 
aumentada (varia de R$ 58,99, 100g,  
a R$ 78,99, 150g) 

Clássicos bombons Ferrero Rocher oferecidos 
em caixas de acrílico. Há opção com  

24 unidades (R$ 69,99) e 12 unidades,  
com um mix de sabores (R$ 38,49)

Chocolates caseiros da dona Sara: coelhinhos 
de chocolate, barrinhas e bombons de 

sabores diversos. Os kits e caixinhas podem 
ser montados na hora, à venda no Gentil Café 

(o preço depende da escolha dos itens)

Ovo Sonho de Valsa, 
da Lacta (R$ 53,99)

Ovo de Páscoa 
Free Fire 
Chocolate ao  
Leite Arcor,  
nas Americanas 
(R$ 59,99) 

Ovo Alfajor 
Branco,  

da Havanna 
(R$ 134,90)

Ovos recheados da Mandiê 
Doceria (a partir de R$ 49)

Ovo de colher diet, 
da Renata Dias Vegan 

Patisserie (R$ 165)


