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Gostinho italiano e

O Veloce, na 110/111 nor-
te, nasceu da inspiracao da
culindria italiana e da vontade
de trazer uma parte dessa cul-
tura para a capital. Para o ge-
rente do espaco, Pedro Azevé-
do, a Asa Norte se tornou um

dos melhores bairros gastro-
nomicos de Brasilia devido
a alta concorréncia e ao pa-
ladar criterioso dos clientes.
O restaurante € uma opg¢ao
rdpida e acessivel da gastro-
nomia italiana.

O melhor da cozinha mineira

A Asa Norte ostenta uma
enorme variedade gastro-
nomica, e o restaurante
Don’'Durica, da chefe An-
gela Matias, € um dos prin-
cipais exemplos de diversi-
dade culindria no bairro. A
gerente do Don'Durica da
201 norte, Anna Carolina
Aguiar, explica o diferencial
da casa. “E um restaurante
mineiro que ficou conhe-
cido ndo s6 pelo tempero
marcante, mas também

pela enorme variedade de
pratos”, explica.

O espaco funciona com
um buffet rotativo (de R$
89,90 a R$ 98,80), em que
cada dia apresenta pratos
diferentes, mas mantém as
receitas mais pedidas por
toda a semana, como a car-
ne a mineira. “Este prato fi-
ca perfeito com arroz bran-
co, feijdo carioca e uma pa-
coquinha de carne”, destaca
Anna Carolina.

O prato de carne bovina
a milanesa acompanhado
de spaghetti ao alho e 6leo e
polpettone (R$45) se conso-
lidou como o carro-chefe da
casa. Ja o risoto de filé com
funghi (R$45) é o segundo

DIVULGACAQ/DON'DURICA

mais pedido do restauran-
te. O gerente Pedro Aze-
védo destaca: “Eles es-
tdo no carddpio desde
o inicio da nossa ope-
racdo e sempre foram
campedes de venda”.

Spaghetti ao
alhoeodleoe
polpettone,
carro-chefe
do Veloce

Carnea
mineira do
Don'Durica




