GASTRONOMIA

O chef Alexandre Albanese
abre as portas de sua prépria
casa e oferece o melhor dos
almocos de domingo para as
familias brasilienses, além
de um exclusivo servico de
passeios a cavalo, tanto para
criancas quanto para adul-
tos. O restaurante Casa da
Colina, localizado em Bra-
zlandia, funciona como servi-
co de buffet (R$ 75), mediante
reserva prévia pelo telefone
(61) 98286-6251.

A Casa da Colina é uma ex-
periéncia fora do Plano Piloto,
onde toda a familia pode des-
frutar da proximidade com a
natureza e interagir com o0s
animais. “A gente tem uma
vista incrivel, uma roca de
verdade em que as criangas
podem ter contato com os bi-
chinhos’, complementa o chef.

O carro-chefe da casa sdo
os churrascos americanos,
inclusos no buffet, e, de
sobremesa, o cheesecake
(R$ 23). “As pessoas conhe-
cem pouco da gastronomia
americana”, salienta Ale-
xandre Albanese.
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A sensagéo de estar em casa

ol

Chef
Alexandre
Albanese com
as diversas
opcoes do
buffet da Casa
da Colina

Uniao entre paisagem e sabor

O Espago das Arvores sur-
giu em meio a pandemia,
como uma alternativa segura
para os que procuravam lo-
cais para almogar com a fa-
milia em espacos abertos e
distanciamento entre as me-
sas. “O Espaco das Arvores é
um local aprazivel bucélico
e de lindo palsaglsmo des-
creve o empresdrio Fernando
Luz. A trilha sonora também é
um dos diferenciais do local,
que conta com musica ao vi-
vo nos fins de semana. Neste
domingo, a partir das 12h30,

o restaurante recebe o show
do artista Lu Aral.

Para Fernando, a ca-
sa nao tem um prato car-
ro-chefe, e, sim, com um
“carddpio carro-chefe”. Aos
sabados, o restaurante con-
ta com um menu especial
de feijoada (R$ 92,90) e, nos
domingos, a moqueca de ca-
marao (R$ 149,90) € o desta-
que. Jdnos dias de semana, os
clientes podem saborear op-
coes como risoto de carne
de sol com coalho (R$ 65,90)
e bife wellington (R$ 99,90).
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Bife Wellington, do Espaco das Arvores




