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Poucos eventos anuais
reinem tantas expectati-
vas, crencas e supersticoes
quanto o réveillon. O sim-
bolismo por trds da data
expressa o encerramento
de um ciclo e prepara o
inicio de outro. A escolha
do local para se passar a
virada tem um peso espe-
cial e, em 2023, ele serd so-
mado a posse presidencial,
evento que ocorre a cada
quatro anos, na capital
federal. Com uma Brasilia
cheia de turistas, o ano-
novo se torna um atrativo
ainda maior e promete
movimentar a gastrono-
mia da cidade, que estard
de bracos abertos para re-
ceber pessoas dos quatros
cantos do pafs.

Para o chef Dudu Ca-
margo, proprietdrio do
Dudu Bar, hd uma grande
expectativa dos restau-
rantes nesta data. “A casa
ndo costuma abrir no dia
1°. Por conta da posse e da
movimentacao da cidade
neste fim de ano, nos re-
solvemos abrir”, revela.
Ele espera receber todos
os clientes com as diver-
sas opcoes oferecidas pelo

menu completo da casa,
desde o mais simples ao
mais sofisticado gosto.

No Fuego Alma e Vino,
o gerente e sommelier,
Jodo Souza, também ga-
rantiu que o espaco pre-
tende agradar a todos os
paladares, mas sem aban-
donar o consumidor fiel.
“A gente estd com algu-
mas reservas pré-agen-
dadas. Temos um grupo
de pessoas variado, além
de estarmos com as portas
abertas para o nosso clien-
te habitué”, pontua. Para
atender a demanda, ele
informa: “Estamos mon-
tando nossos pacotes ex-
clusivamente para a vinda
dessas pessoas, em virtu-
de desses acontecimentos
politicos.”

Para além do campo
politico, o ano-novo re-
presenta um momento de
transicdo pessoal, no qual
as pessoas procuram am-
bientes acolhedores para
confraternizar com fami-
liares e amigos. Na visdo de
Thiago Lucena, responsével
pelo Mandaka, o publico
sempre vai atrds dos estabe-
lecimentos “que valorizem o
cliente e facam de tudo por
ele”, e o Divirta-se mais se-
lecionou seis dessas casas
prontas para proporcionar
0 1°de janeiro ideal.

O melhor da América Latina

Especializado em par-
rilla, o restaurante Fuego
Alma e Vino traz a capital
o melhor da culindria lati-
na. Com pratos tipicos da
Argentina e do Uruguai, a
casa, que se tornou queridi-
nha dos amantes de um bom
corte de carne, busca agradar
a todos. “Como nosso cardd-
pio é bem variado na parrilla,
massas e peixes, a procu-
ra se torna mais acessivel
para o perfil de cliente que

quer confraternizar. Numa
familia de seis pessoas, por
exemplo, cada um quer
uma coisa diferente”, ava-
lia o gerente e sommelier
Jodo Souza.

A estrela do local é o bi-
fe de chorizo (R$ 115 - 300g
ou R$ 165 - 450g). Para Jodo,
o arroz parrillero (R$ 28), a
farofa de ovos (R$ 22) e a ba-
tata crocante papatasso (R$
29) sdo os acompanhamen-
tos ideais do prato.
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Um brindea

Adeus ano velho, felizano novo! Confira restaurantes
da cidade ideais para celebrar o inicio deste novo ciclo
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