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ONDE COMER?

Entrecôte, 
prato 
principal do 
L’entrecôte de 
Paris

L’ENTRECÔTE DE PARIS/DIVULGAÇÃO

TICIANA WERNER
CLS 201, bloco C, lojas 5 e 11
De segunda a sábado, das 11h30 à 00h

RESTAURANTE UNIVERSAL
CLS 210, bloco B, loja 30
Segunda, das 19h à 00h
De terça a quinta, das 12h às 15h  
e das 19h à 00h

Sexta, das 12h às 15h e das 19h à 1h
Sábado, das 19h à 1h
Domingo, das 12h às 16h

NOSSA COZINHA BISTRÔ
CLN 402, bloco C, lojas 60 e 64
De segunda a quarta, das 11h30 às 15h
Quinta e sexta, das 11h30 às 15h e das 19h30 às 23h
Sábado, das 11h30 às 16h e das 19h30 às 23h

OSCAR RESTAURANTE
Brasília Palace (SHTN, trecho 1, conjunto 1)
De segunda a sábado, das 12h às 15h e das 
19h às 22h
Domingo, das 12h às 15h

VERONA RISTORANTE
CLS 402, loja 33, bloco A
De segunda a sábado, das 12h  

às 15h30 e das 19h à 00h
Domingo, das 12h às 15h30

L’ENTRECÔTE DE PARIS
CLS 402, bloco D, loja 9
De segunda à quinta, das 12h  
às 15h e das 19h às 22h30
Sexta e sábado, das 12h às 15h30 e das 19h às 23h
Domingo, das 12h às 15h30

DF PLAZA SHOPPING
De segunda à  
quinta, das 12h às  
15h e das 18h30 às 22h
Sexta, das 12h às 15h30 e das 
18h30 às 22h
Sábado, das 12h às 22h
Domingo, das  
12h às 20h

De quantas tentativas um 
lugar precisa para fazer você 
se apaixonar por ele? Bem, o 
L’entrecôte de Paris aposta 
todas as fichas no prato úni-
co, que apesar de simples, 
tornou-se bastante popular 

pelo Brasil. A introdução da 
ideia desembarcou no país 
com a fundação do restau-
rante, em 2009.

A fidelidade da proposta 
não foi depositada exclusi-
vamente na culinária. Toda 
a estética do restaurante 
procura proporcionar aos 
clientes uma pequena via-
gem para Paris, a cidade 
do amor. Por essa alcunha, 

a casa proporciona um 
espaço privilegiado onde 
romantismo e elegância 
ganham vida.

Da tendência tradicio-
nalista francesa, o L’entre-
côte, então, ganhou asas. 
Inspirou-se na fórmula 
apreciada e difundida por 
toda a Europa, e trouxe o 
entrecôte (palavra fran-
cesa para contrafilé). O 

cardápio possui quatro 
versões do prato: spéciale 
(R$ 82), classique (R$ 76), 
executive (R$ 69) e o des 
enfants (R$ 63). Todos são 
servidos à base de fatias de 
carne, acompanhadas por 
fritas e um molho secreto, 
o diferencial da casa.

*Estagiário sob a supervisão 
de José Carlos Vieira

Fórmula do amor
Andrés Ruiz*

Isabela Berrogain


