PREMIO ENCONTRO GASTRO 2022

A edicao deste ano de Encontro Gastré — O
Melhor de Brasilia, uma realizacao da revista En-
contro e do Correio Braziliense em parceria com
a Del Maipo, consagrou os estabelecimentos
preferidos dos internautas e dos jurados na ca-
tegoria Restaurantes/Alta Gastronomia e ainda
o Melhor Restaurante da cidade e o Restaurante
Revelagao, além dos Profissionais de destaque. A
entrega dos prémios reuniu 400 convidados e
foirealizada no Brasilia Palace Hotel, com apoio
do Sebrae, Sesi, Abrasel, Stella Artois e Macom. O
evento também marcou o lancamento da décima
edicao de Encontro Gastré — O Melhor de Brasilia
2022, bela publicacao com 196 pdginas e perfis
dos 35 vencedores, além de um guia com 1.200
enderecos, entre bares, confeitarias, restaurantes,
padarias e outros estabelecimentos.
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HSTAURANTE

Francisco Ansiliero tem mais dois trofeus para seu Dom
Francisco: Melhor Carta de Vinhos e Melhor Cozinha Variada

DOIS NOMES
DE RESPEITO

Dois chefs-proprietdrios foram os destaques
da premiacao de Encontro Gastré neste ano.
Rosario Tessier, da Trattoria da Rosario, foi o
mais vitorioso, ja que sua casa € o Melhor Ita-
liano e o Melhor Restaurante de Brasilia. Com
suas receitas incriveis e deliciosas, o chef esta
comemorando os 20 anos da Trattoria em 2022,
com a vitalidade que é sua marca registrada. O
mesmo se pode dizer de Francisco Ansiliero,
que fez o Dom Francisco o preferido de uma
vasta clientela. Premiado nas categorias Carta de
Vinhos e Cozinha Variada, o restaurateur é um
dos mais criativos e respeitados chefs do pais.

Osmelhoresdeflia
Gastronomia, Restaurantes
e Profissionais
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Rosario Tessier comemora os 20 anos de sua Trattoria em
dose dupla: Melhor Restaurante de Brasilia e Melhor Italiano

Fernando Alonso assumiu as panelas do A Mano
ha pouco mais de seis meses: o Chef Revelacdo
de 2022 ja conquistou a clientela

Ronny Peterson é bicampedo: o Melhor Chef da cidade também
neste ano faz de seu Aroma uma cozinha de exceléncia

ESTAURANTES/ALTA GASTRONOMIA

Bistro: Saveur Bistrot
Carne/Parrilla: Fuego
Carta de Vinhos: Dom Francisco
Cozinha Contemporanea: Lago Restaurante
Cozinha Variada: Dom Francisco
Italiano: Trattoria da Rosario
MELHORES RESTAURANTES

Melhor Restaurante de Brasilia:
Trattoria da Rosario

Restaurante Revelagdo:
Marie Cuisine

MELHORES PROFISSIONAIS:
Chef:
Rony Peterson (Aroma)

Chef Revelagdo:
Fernando Alonso (A Mano)

Melhor Sommelier:
Francisco “Jair” Jaidan (Piselli)

BRASILIA:
O MERCADO
EFERVESCENTE

A capital nao para de nos trazer novida-
des de altissimo nivel e a prova disso estd na
acirrada disputa pelo titulo de Restaurante
Revelacao, conquistado pelo Marie Cuisine,
o franco-italiano de Carlos Rodrigues. Eleito
Revelacao em 2021, neste ano o Fuego ficou
com o troféu de Melhor Carne/Parrilla. Uma
das casas comandadas por Marcelo Petrarca,
o Lago venceu em Cozinha Contemporanea,
outra disputa voto a voto.Ja o Saveur Bistrot,
de Thiago Paraiso, foi eleito o Bistrd do ano
com todos os méritos.

O CHEF BICAMPEAO
E CARAS NOVAS

Na categoria Profissionais, foi a vez de
Ronny Peterson reafirmar seu papel de Me-
lhor Chef de Brasilia por Encontro Gastro,
prémio vencido também no ano passado,
gracas a seu auspicioso trabalho a frente do
Aroma, que ele criou ha trés anos. O Chef
Revelacdo é Fernando Alonso, que chegou ha
seis meses apenas ao A Mano e ja mostrou
a que veio. Assim como ele, o sommelier (e
maitre) do Piselli, Francisco Jaidan, o “Jair”,
premiado neste ano, também € uma cara nova
no meio gastronémico da cidade.




