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OsmelhoresdeAlta
Gastronomia,Restaurantes

eProfissionais
A edição deste ano de Encontro Gastrô – O

MelhordeBrasília, uma realizaçãoda revista En-
controedoCorreioBrazilienseemparceria com
a Del Maipo, consagrou os estabelecimentos
preferidosdos internautas edos juradosna ca-
tegoria Restaurantes/AltaGastronomia e ainda
oMelhorRestauranteda cidade eoRestaurante
Revelação, alémdosProfissionais dedestaque.A
entregadosprêmios reuniu400convidados e
foi realizadanoBrasília PalaceHotel, comapoio
doSebrae, Sesi, Abrasel, StellaArtois eMacom.O
evento tambémmarcouo lançamentodadécima
ediçãodeEncontroGastrô –OMelhordeBrasília
2022, bela publicação com196páginas eperfis
dos 35 vencedores, alémdeumguia com1.200
endereços, entrebares, confeitarias, restaurantes,
padarias e outros estabelecimentos.

OS PREMIADOS
ESTAURANTES/ALTA GASTRONOMIA

Bistrô: Saveur Bistrot
Carne/Parrilla: Fuego
Carta de Vinhos: Dom Francisco
Cozinha Contemporânea: Lago Restaurante
Cozinha Variada: Dom Francisco
Italiano: Trattoria da Rosario

MELHORES RESTAURANTES
Melhor Restaurante de Brasília:
Trattoria da Rosario

Restaurante Revelação:
Marie Cuisine

MELHORES PROFISSIONAIS:
Chef:
Rony Peterson (Aroma)

Chef Revelação:
Fernando Alonso (À Mano)

Melhor Sommelier:
Francisco “Jair” Jaidan (Piselli)

BRASÍLIA:
OMERCADO
EFERVESCENTE

DOIS NOMES
DE RESPEITO

Dois chefs-proprietários foramos destaques
da premiação de Encontro Gastrô neste ano.
Rosario Tessier, da Trattoria da Rosario, foi o
mais vitorioso, já que sua casa é oMelhor Ita-
liano e oMelhor Restaurante de Brasília. Com
suas receitas incríveis e deliciosas, o chef está
comemorandoos 20 anos da Trattoria em2022,
coma vitalidade que é suamarca registrada. O
mesmo se pode dizer de Francisco Ansiliero,
que fez o Dom Francisco o preferido de uma
vasta clientela. Premiadonas categorias Carta de
Vinhos e CozinhaVariada, o restaurateur é um
dosmais criativos e respeitados chefs do país.

OCHEFBICAMPEÃO
ECARASNOVAS

Na categoria Profissionais, foi a vez de
Ronny Peterson reafirmar seu papel de Me-
lhor Chef de Brasília por Encontro Gastrô,
prêmio vencido também no ano passado,
graças a seu auspicioso trabalho à frente do
Aroma, que ele criou há três anos. O Chef
Revelação é Fernando Alonso, que chegou há
seis meses apenas ao À Mano e já mostrou
a que veio. Assim como ele, o sommelier (e
maître) do Piselli, Francisco Jaidan, o “Jair”,
premiado neste ano, também é uma cara nova
no meio gastronômico da cidade.

A capital não para de nos trazer novida-
des de altíssimo nível e a prova disso está na
acirrada disputa pelo título de Restaurante
Revelação, conquistado pelo Marie Cuisine,
o franco-italiano de Carlos Rodrigues. Eleito
Revelação em 2021, neste ano o Fuego ficou
com o troféu deMelhor Carne/Parrilla. Uma
das casas comandadas porMarcelo Petrarca,
o Lago venceu em Cozinha Contemporânea,
outra disputa voto a voto. Já o Saveur Bistrot,
de Thiago Paraíso, foi eleito o Bistrô do ano
com todos os méritos.

Rosario Tessier comemora os 20 anos de sua Trattoria em
dose dupla: Melhor Restaurante de Brasília e Melhor Italiano
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Francisco Ansiliero tem mais dois troféus para seu Dom
Francisco: Melhor Carta de Vinhos e Melhor Cozinha Variada

Fernando Alonso assumiu as panelas do À Mano
há pouco mais de seis meses: o Chef Revelação
de 2022 já conquistou a clientela

Ronny Peterson é bicampeão: o Melhor Chef da cidade também
neste ano faz de seu Aroma uma cozinha de excelência


