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Sabor
napolitano

Criacdo do chef napolitano
Rosario Tessier, a Trattoria da
Rosario é uma das casas italia-
nas mais tradicionais de Brasi-
lia. Aberto ha duas décadas, o

. . restaurante, que combina sabor
| As massas fazem parte Eo cafdépio do | e simplicidade, tornou-se refe-
" brasiliense e o Divirta-se mais sugere seis | réncia na cidade — ao longo

— dos anos, o local foi vencedor

restaurantes da cidade em que se pode de diversos prémios de melhor
s — s restaurante italiano da capital.
sabrear esse gostinho da Italia = Reconhecido no meio gas-

tronomico, o chef procura ino-
var até hoje. Especialmente
para o Divirta-se mais, Rosario
apresentou pratos que ainda
Rigatonialla  ndo estdo no carddpio, mas sao

contadina opgoes do restaurante. O pri-
gratinati la meiro deles foi o rigatoni alla
formo feito contadina gratinati al forno,
pelo chef uma massa que, segundo o
Rosario chef, ndo é tao conhecida pe-
Tessier lo piblico. “Esse prato é o ma-
especialmente carrdo de domingo’, explica o
para o chef sobre o preparo que leva
Divirta-se presunto e diferentes queijos.

mais Outro destaque foi o gnoc-

chi mare e terra, um nhoque de
batata com creme de abGbora,
camardo e presunto parma. ‘O
nhoque me lembra minha in-
fancia. E um prato feito de ba-
tata, que é algo que agrada todo
mundo, a crianca e o adulto. E
bem familiar’, pontua. No cardé-
pio, pratos de nhoque podem
ser encontrados entre a faixa de
precodeR$ 79 aR$ 149.
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Aponte a camera do celular
para o QR Code e saiba mais
sobre a Trattoria da Rosario.




