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Ambientado com boa 
música e linda vista do La-
go Paranoá, o Santé é uma 
opção gastronômica dife-
rente.  O prato escolhido 
por Oswaldo Scafuto, gestor 
do local, para representar o 
restaurante foi o Bem Bra-
sil, robalo sobre mousseline 
de goiaba com crocante de 
abacaxi com bacon e purê 
de banana da terra (R$ 86).

“Além de representar vá-
rios elementos sazonais, 
que estão em safra, este 
prato representa muito bem 
o Brasil”, comenta Scafuto. 
O Bem Brasil faz parte do 

cardápio de primavera do 
restaurante, que costuma 
preparar pratos especiais 
para cada estação do ano. 
Segundo Oswaldo, o drink 
Rooftop Sunrise (R$ 28), à 
base de sakê, cranberry e li-
mão siciliano, é ideal para 
acompanhar o robalo.

Nas terças, quartas e aos 
domingos, o Santé abre as 
portas das 12h às 23h. Nas 
quintas, o restaurante fun-
ciona das 12h às 00h e, sex-
tas e sábados, das 12h à 1h.

*Estagiária sob a supervisão de 
José Carlos Vieira

Gosto abrasileirado

SERVIÇO

ONDE COMER

 » Dom Francisco Lago Setor de 
Clubes Esportivos Sul, Trecho 
2, Conjunto 31, dentro do clube 
da Associação Dos Servidores 
Do Banco Central (Asbac)

 » Santé Setor de Clubes 
Esportivos Sul, Trecho 2 , Lote 
32, Orla JK

 » Sallva no Pontão do Lago 
Sul, Setor de Habitações 
Individuais Sul

Edivânia dos 
Santos, do 
restaurante 
Santé Lago, 
com o prato 
Bem Brasil

 » Soho no Pontão do Lago 
Sul, Setor de Habitações 
Individuais Sul

 » Same same, but different no 
Pontão do Lago Sul, Setor de 
Habitações Individuais Sul

 » Nau Setor de Clubes 
Esportivos Sul, Trecho 2

 » Mangai Setor de Clubes 
Esportivos Sul, Trecho 2

 » Rei do Camarão SHTN Trecho 
1, Polo 3, Lote 9

 ED ALVES/CB MINERVINO JÚNIOR/CB/D.A.PRESS

Suco detox 
laranja, 
gengibre e 
limão, do 
Same Same
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Para dividir

Há três anos no Pontão, o 
restaurante Same Same, but 
different traz o melhor da 
culinária de rua do sudeste 
asiático para os brasilienses. 
“Aqui, queremos que nossos 
clientes viajem para  Tailân-
dia, Vietnã e Coreia com a 
gente”, conta Raquel Siqueira, 
sócia-proprietária e fundado-
ra do local. No DF, o Same Sa-
me é um dos poucos restau-
rantes a representar este lado 
da culinária asiática.

Como um dos destaques, 
Raquel ressaltou o chikin, 
coxinhas de asa de frango 

crocantes, com molho hot 
de abacaxi da casa servido 
com gergelim e coentro (R$ 
79, para duas pessoas). Atual-
mente, o prato participa da 
4ª edição da competição 
Petisqueiros, que definirá o 
melhor petisco do festival 
em 2022. Para acompanhar 
o prato, é indicado o drink 
Chai Fresh (R$ 29), que une 
os sabores do limão, laranja 
e gengibre e é definido pela 
fundadora como “viciante”.

O Same Same abre diaria-
mente. De segunda a sába-
do, o restaurante funciona 
das 11h30 às 22h, e, nos do-
mingos, das 12h às 21h.


