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Na hora de escolher um presente de Dia dos Namorados, investir 
em momentos para aproveitar juntos é uma ótima pedida 

O 
romance está no ar! O 
Dia dos Namorados se 
aproxima e muitos casais 
se preparam para presen-

tear sua outra metade. Mas que tal 
investir em presentes que não sejam 
apenas objetos ou o clássico combo 
de flores e chocolates? Nada de 
errado com eles, é claro, mas com 
um toque especial, eles podem ficar 
ainda mais apaixonantes.

As flores, por exemplo, podem vir 
acompanhadas de um passeio e um 
piquenique em um parque florido. 
Os chocolates podem ser o prelúdio 
de uma aula de confeitaria ou de 
uma tarde em um café charmoso.

Um presente pode se tornar uma 
bela experiência, compartilhada 
com quem amamos. E nesse caso, 
como defende O Boticário em sua 
campanha dos namorados deste 
ano, a vontade de mimar e presen-
tear não precisa ter um rótulo de 
relacionamento.

Seja casamento, namoro, amiza-
de colorida, contatinho ou peguete, 
carinho e bons momentos se encai-
xam em qualquer formato de rela-
ção. E nossas sugestões de presente 
deste ano são sobre isso!

Dias de descanso juntos, kits para 
jantares românticos e piqueniques, 
jogos divertidos e/ou eróticos e 
momentos para todos os gostos e 
tipos de relacionamento. Quem pre-
ferir pode até escolher os presentes 
juntos em eventos e feiras no fim de 
semana dos dias 11 e 12 de junho.

POR AILIM CABRAL 

              Experiências para 

curtir agarradinho

Vitrine

Dia de spa, no Eliá Spa 
Day Spa relaxante, com duas horas  
de duração (R$ 898 por casal)
Day Spa Revigorante, com duas horas  
de duração (R$ 718 por casal)
Day Spa Revigorante, com uma hora e meia 
de duração (R$ 560 por casal)

Gift Fondue Dia dos Namorados, da Calissa 
Sweets e FSTA & Co (R$ 150)
Vem com bandeja em MDF, 500g de uva sem 
caroço, 250g de morango, 200g de brownie em 
fatias, 10 brigadeiros meio amargo ou ao leite 
belga e cartão personalizado

Kit Jantar do Dia dos Namorados, da Evino (R$ 194,90)
Vem com Sauvignon Blanc chileno, queijo Parmesão Faixa 
Azul, arroz arbóreo Paganini e antepasto de abobrinha 
grelhada De Tommaso, dentro de uma caixa de madeira 
para presentear


