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A seca chega a mesa
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dos brasileiros

A estiagem que atormenta os produtores agricolas baterd pesado no bolso dos
brasileiros. Estdo sendo registradas quebras importantes de safras, sobretudo de
milho e feijao, cujo periodo € de reproducio e precisam de muita d4gua. A chamada
safrinha do milho, que responde por dois tercos da oferta total do gréo, foi
reduzida, em média, em 20%. Mas, em estados como Minas Gerais, onde nao

chove hd mais de um més, as perdas podem chegar a 50%.

Com menor oferta de milho, haverd menos ragao para alimentar porcos, frangos e
gado. Ou seja, os precos das carnes, que ja estao nas alturas, subirdo mais. Esse
quadro se agrava porque também as lavouras de soja, que supririam a necessidade
de racdo, sofrem com a seca. Nao hd saida a curto prazo. A tendéncia € de que a
situacdo se normalize somente a partir do segundo semestre de 2022.

Os especialistas dizem que, com a carestia dos alimentos, a inflacao deste ano
poderd ficar entre 6% e 7%, influenciada, ainda, pela energia elétrica, afetada pela
estiagem. A boa noticia é que, com pregos mais altos, os produtores se sentirao
motivados a ampliar a producao agricola. Mas, até que as proximas safras sejam
colhidas, o orcamento das familias sofrerd muito. Podem se preparar.

Formosa X Planaltina

» Produtores agricolas chamam a atenc¢do para as discrepancias entre as cidades de
Planaltina, no Distrito Federal, e de Formosa, em Goids, que fazem divisa. Enquanto o
municipio goiano prospera, puxado pela forca do agronegdcio, a regido administrativa da

capital federal ainda sofre com a pobreza e a violéncia.

» Arazdo para as grandes disparidades estd na titularidade de terras. Em Formosa, hd
seguranca juridica para as empresas que ali querem investir e ampliar os negécios. Em
Planaltina, mesmo com a fartura de terra, os donos do dinheiro se sentem intimidados em
fincar os pés por 14 devido aos problemas de titularidade dos terrenos.

»Formosa cresce a passos largos e jé abriga algumas das maiores empresas agricolas, sobretudo
de sementes. Planaltina do DF continua ostentando caracteristicas de cidade dormitério.

Fartura de crédito

» As cooperativas de crédito tém sido
fundamentais para ndo deixar faltar recursos
aos produtores agricolas. Somente o Sistema
Sicredi destinou R$ 6,9 bilhdes para o pré-
custeio da Safra 2021/22. Esse dinheiro estd
disponivel para associados do campo que
pretendem antecipar a compra de insumos
para as lavouras, garantindo maior
rentabilidade dos negdcios.

» No Plano Safra 2020/2021, foram liberados,
no total, R$ 15,3 bilhdes, por meio de 136.488
operacdes, valor 23% maior do que na safra
anterior. Desse montante, R$ 9,9 bilhoes
(65%) foram para custeio, R$ 4,6 bilhdes
(30%) para investimentos e R$ 758,6,2
milhoes (5%) para comercializagio e
industrializacao.

» “Atendemos pequenos, médios e grandes
produtores, especialmente aqueles ligados a
agricultura familiar. As a¢des e recursos
oferecidos aos associados fazem do Sicredi
uma das maiores instituices de crédito rural
do Brasil, com a posicao de maior niimero de
contratos do agronegdcio”, diz Pedro Caldas,
presidente da Sicredi Planalto Central.

RS 123,9 bilhoes

Brasil sem crise

% Com o boom do agronegdcio, as vendas de
insumos agricolas estdo em disparada pais
afora. Nao por acaso, a AgroGalaxy, um dos
maiores varejistas do setor, pretende abrir 60
lojas em trés anos. O centésimo ponto acaba
de ser inaugurado em Uberlandia, no
tridngulo mineiro, com a marca Rural Brasil.
As préximas estao previstas em Palmeiras de
Goids, Tupaciguara (MG) e Presidente Dutra
(MA), além de outras quatro no Parand. A
AgroGalaxy é controlada pelo fundo de
private equity Aqua Capital.

» “Acreditamos que uma assisténcia técnica de
exceléncia com uma oferta completa de
insumos e servicos, pontualidade nas
entregas, confianca, simplicidade,
autenticidade e sustentabilidade traduzem
nosso propésito. Expandir em todo territério
nacional, onde as grandes culturas (soja,
milho, trigo, café entre outras) estdo
presentes, nos coloca em posicdo de seguir
cumprindo nossa vocacdo”, diz o presidente
do AgroGalaxy, Welles Pascoal.

» A empresa comercializa insumos como
defensivos, sementes, bioldgicos e graos,
originacdo, além de prestar servicos
agricolas. A empresa registrou, em 2020,
receitaliquida de R$ 4,1 bilhdes — aumento
de 30%. A previsdo é manter esse ritmo de
crescimento nos préximos anos, inclusive
por meio da compra de empresas do setor.

€ a previsao de faturamento dos moinhos
em 2025, segundo a TCP Partners

Vacas sensiveis

» A criatividade estd correndo solta no campo.
Com o intuito de aumentar a produtividade em
sua fazenda, o pecuarista Marinho
Scheidegger, de Rio Novo do Sul, no Espirito
Santo, passou a tocar musicas para as vacas na
hora da ordenha. Resultado: producéo didria
de leite saltou de 50 para 80 litros desde que as
melodias se tornaram rotina nos currais.

» A preferéncia das vacas € pelos ritmos
romantico e sertanejo. E o gosto do rebanho
pelas mtisicas foi descoberto por acaso.
Scheidegger usava o radinho de pilha para ouvir
noticias enquanto trabalhava. Mas, quando as
melodias ecoavam, o comportamento dos
animais mudava, e a producao de leite
aumentava. Quanta sensibilidade!

Oswaldo Reis/Esp. CB/D.A Press - 4/9/14

Campo digital

»Quanto mais conectado o campo estiver, maior serd a
produtividade das lavouras. E o que mostra estudo
realizado pelo Ministério da Agricultura, em parceria
com a Escola Superior de Agricultura Luiz de Queiroz
(Esalq). Dependendo do grau de conectividade, o valor
bruto da producio (VBP) pode aumentar entre 4,5%
(R$R$ 47,6 bilhoes) € 9,6% (R$ 101,5 bilhodes) até 2026.

» Para se chegar a esses resultados, o estudo levou em
considerac¢ao dois cendrios. No primeiro, existem
4.400 torres, sobre as quais precisam serem
instaladas 4.400 antenas, chegando-se a 48% do
territério agricola com sinal de internet. No segundo,
é fundamental a instalacdo de 15.182 conjuntos de
torres e antenas, para cobertura final de 90% da
demanda.

» Hoje, apenas 23% do espaco agricola brasileiro tem
algum nivel de cobertura de conectividade, o que, na
avaliacdo do ministério, mostra um potencial
enorme para ampliar o servico de internet entre os
produtores rurais. A meta é usar as informacoes
colhidas pela Esalq para subsidiar as a¢des do
governo na agricultura digital.

GASTRONOMIA / Bares e restaurantes ddo inicio ao evento mais importante da alimentacdo fora do Lar no DF. Pelo menos
161 estabelecimentos se engajaram, com atendimento presencial ou por delivery. Os precos dos pratos vao de R$ 34 a R$ 74

Um festival de muitos sabores

» LIANA SABO

esde que foireaberto

pela dltima vez, hd 29

dias, para atendimento

presencial, o setor de
bares e restaurantes dd inicio ao
evento mais importante da ali-
mentacao fora do lar. Comecou
ontem o Festival Brasil Sabor
com 161 participantes associa-
dos ou ndo da Abrasel, que con-
grega 264 filiados e promove,
anualmente, o evento, “uma ex-
celente oportunidade para movi-
mentar a economia da cidade”,
na opinido do presidente da enti-
dade, Beto Pinheiro.

Até 30 de maio, o brasiliense te-
rd a chance de experimentar pra-
tos novos ou icones ja existentes
no menu, por pre¢os promocio-
nais, durante os 17 dias dessa edi-
¢do comemorativa aos 15 anos do
festival, que tem por objetivo cele-
brar a diversidade gastronomica.

Sao trés faixas de preco: R$ 34,
R$ 54 e R$ 74. O prato vai a mesa
com uma Coca-Cola sem aclcar,
em lata. “Pelo segundo ano conse-
cutivo, a parceria com a Coca-Co-
la foi crucial neste momento tao
delicado que estamos vivendo. Es-
pero que possamos manté-la nos
proximos festivais”, proclamou o
dirigente da Abrasel. Além do refti
mais consumido do mundo, pa-
trocinam o evento Sebrae e lesb.

Este ano, o festival traz o mode-
lo hibrido: o combo pode ser de-
gustado nos restaurantes e bares
ou em casa fazendo o pedido por
delivery (do préprio local ou de
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Algumas das delicias que vocé pode experimentar no Festival Brasil Sabor. As opcoes vao desde a gastronomia contemporanea até a classica pizza no forno a lenha

plataformas como Ifood, Rappi e
outras). Alguns enderecos tam-
bém praticam o take out, no qual
voce busca o prato.

Toque do Cerrado

Outra novidade é a parceria
que se estabeleceu com o proje-
to Cerrado no Prato, sob a cura-
doria da chef, pesquisadora e
professora de gastronomia do
IFB, Ana Paula Jacques, que pro-
curou incentivar os chefs a in-
cluir produtos da sociobiodiver-
sidade do Cerrado nas suas re-
ceitas. A ideia é estreitar a rela-
¢ao dos brasilienses com o bio-
ma por meio da gastronomia.

Apenas sete estabelecimentos
aderiram ao projeto, sendo que
trés — Parrilla Burger, Casa Baco e
Baco Pizzaria — pertencem ao
mesmo proprietdrio, o chef Gil

Guimaraes, notorio ativista da
causa, a ponto de ter desenvolvi-
do uma pizza cerratense. Nos dois
enderecos da Baco Pizzaria, serd
oferecido o disco de massa napo-
litana assada no forno, coberta de
queijo meia-cura da Canastra,
mas com molho de pesto do Cer-
rado, feito com baru, alfavaca, to-
mate e pimenta-de-macaco bati-
dono pildo com azeite.
Igualmente defensor da nossa
biodiversidade, o chef e pesquisa-
dor Leo Hamu elaborou com vi-
nagrete de cajuzinho servido com
filé de sobrecoxa grelhado, uma
releitura do Arroz de Puta Rica,
prato tradicional da culindria
goiana. “Reza alenda que as pros-
titutas da Cidade de Goids fica-
vam a espera dos viajantes com
uma farta galinhada, enquanto as
ricas— no aguardo de fazendeiros
abonados — incrementavam o

prato com linguicas, carnes defu-
madas, azeitonas e tudo o mais
que podiam dispor”, relata o pes-
quisador, que fornece a iguaria so-
mente por delivery, de segunda a
sdbado, no almogo.

Chef do Complexo Brasil 21,
Myriam Carvalho aderiu a pro-
posta com a Paella do Cerrado que
leva linguica suina, galeto, lombo
e temperos diversos, incluindo
taioba, pasta de pequi e castanha
de pequi, servida no Norton. Jd o
Bla“s Cozinha Criativa, da 406
Norte, entrou no ranking com um
salmao ao molho de maracuja do
cerrado. E, ainda na Asa Norte, no
Bloco E da 413, o Barziin, coman-
dado por quatro mulheres, parti-
cipa pela segunda vez do festival,
este ano com Pastelziin do Cerra-
do, feito com a cldssica massa de
pastel da casa e recheado de fran-
go cozido e desfiado. O toque re-

gional é dado pela maionese de
pequi em conserva.

A curadora Ana Paula Jacques
atribui o pequeno ntimero de ade-
soes ao tema Cerrado as dificulda-
des que os estabelecimentos en-
frentam na pandemia em relacio
auma maior proximidade com o
produtor. Para ela, o objetivo
maior do projeto é “chamar a aten-
¢do para o bioma ameacado”.

Cardapio variado

Tem pratos para todos 0s gos-
tos na 152 edicdo do Brasil Sa-
bor. Do galeto a costelinha de
porco; do picadinho ao camarao
(como o do Carpe Diem, que
vem com abacaxi, arroz de coco,
legumes e curry); da carne de sol
as coxinhas crocantes rechea-
das com rabada e molho aioli de
agrido, do Godofredo.

Vocé também poderd desfrutar
de culindrias internacionais como a
latina, na qual o El Paso Texas estd
presente em seus trés enderecos
com fajitas (tiras de filé mignon em
cebolas e pimentdes grelhados, fri-
joles refritas, guacamole, arroz me-
xicano, salsa roja e pico de gallo pi-
cante) e saborear os mais nobres
produtos que o mar oferece: o polvo
da Fortunata e a lagosta do Brasis
Atelié Gastronomico, no Lago Oeste.

Amaioria dos estabelecimentos
atende presencialmente, mas hd
alguns que s6 tém delivery, como o
Pan Hén, em Aguas Claras, onde
Guilherme Castelli Simi, de origem
italiana, confecciona tortas artesa-
nais, entre as quais, a de frango
com requeijao, € o carro-chefe. Ah,
onome da casa é uma expressao
grega que significa “todos somos
um”. Confira o menu e precos no
site wwuw.brasil.sabor.com.br.



