Em comemoragao aos 61 anos da capital do pais,
0 Instituto Federal de Brasilia promove, amanha,
live que discute a importancia da culindria da
cidade e 0s caminhos para um turismo

» EDIS HENRIQUE PERES

rasilia completa 61 anos de
histéria na quarta-feira. Mas a
capital do pais tem muito mais
a oferecer do que belos monu-
mentos, tesourinhas e uma das maio-
res dreas verdes urbanas da América
Latina— o Parque da Cidade. E é esse
outro olhar que o Instituto Federal de
Brasilia (IFB) pretende apresentar por
meio da Live Gastrondmica, para de-
bater o potencial do turismo gastrond-
mico no DE O bate-papo virtual ocorre
amanha, as 19h, e tem transmissio ao
vivo pelo YouTube, no canal da TV IFB
(youtube.com/c/TVIFBrasilia).

O debate terd mediacdo de Ana
Paula Jacques, professora de Gastro-
nomia do IFB e lider do grupo de pes-
quisa Foodies, e de Juliana de Andra-
de, também professora e idealizadora
do projeto Cozinha Invisivel. “O obje-
tivo é tracar uma linha do tempo do
processo de construcao da capital,
porque, com o préprio presidente Jus-
celino Kubitschek, vieram equipes de
cozinheiros, pois ele era muito relacio-
nado nessa drea’, conta Ana Paula.

Nesse processo, a professora destaca
aimportancia do “caldeirdo cultural”
que formou a identidade de Brasilia.
“Muitas pessoas vieram para contribuir
naidealizacdo da cidade e trouxeram,
também, olhares sobre pratos. A capital
do pais sempre foi pensada dessa ma-
neira, pois temos mais de 100 represen-
tacoes diplomadticas. Somos um pou-
quinho de cadalugar do Brasil e, ao
mesmo tempo, do mundo”, diz Ana
Paula. “Isso faz com que aqui seja um
destino com foco na culindria. Em ter-
mos de qualidade, ficamos atrds apenas

gastronémico no DF

de Rio de Janeiro e Sao Paulo entre os
polos gastrondmicos do Brasil. Temos
muitos chefes de destaque’, completa.
Alive terd trés importantes chefs do
cendrio brasiliense e contard com a pre-
senca da jornalista e editora da coluna
Favas Contadas do Correio, Liana Sabo.
Além dela, participam os chefs de cozi-
nha e empresdarios Gil Guimaraes, Leo
Hamu e Di Oliveira. Gil acredita que,
por ser uma cidade nova, Brasilia en-
contra-se em processo de fortalecimen-
to cultural. “A identidade gastrondomica
daqui é formada pelo pessoal que vem
de todos os cantos do Brasil. Mas ndo é
s6 isso: temos uma diversidade muito
grande de nosso bioma. E isso sempre
estard em transformacao. Mas, depois
de 60 anos de histdria, comecamos a ter
um caminho muito mais claro e de va-
lorizagdo, pois a comida daqui tem a in-
fluéncia de Goids, Minas Gerais, do
Nordeste e dos povos que viviam aqui
antes do surgimento da cidade”, conta.

Experiéncia

O evento virtual apresentard aos
espectadores uma cidade para além
do centro politico nacional e do turis-
mo civico, principalmente para quem
viaja em busca de uma vivéncia gas-
trondmica. “O que fazemos é um res-
gate dessas questdes para a capital. Vi-
sitar o Cerrado é sempre uma expe-
riénciarica, devido a natureza e aos
animais. Contudo, pode ser ainda
mais se as pessoas conhecerem habi-
tos locais, cultura, ingredientes ex-
traidos de tal espécie da flora. O pu-
blico reconhece a comida mineira,
goiana e o churrasco gatcho, por
exemplo. Agora, buscamos pratos
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Historia em sabores

Empresario e chef, Gil Guimaraes esta entre os convidados

Programe-se
Live Gastronomica IFB

Data: Amanha

Hordrio: 19h

Transmissao; pelo canal da TV IFB no
YouTube (youtube.com/c/TVIFBrasilia)

Participantes

» Liana Sabo, jornalista e editora da coluna
Favas Contadas do Correio;

» Di Oliveira, chef de cozinha e dona do
Brasis Atelié Gastronémico;

» Gil Guimaraes, chef de cozinha e
dono do Grupo Baco;

» Leo Hamu, chef de cozinha e produtor rural.

que as pessoas conhecam por ser da-
qui”, comenta Leo Hamu.

Di Oliveira considera que o menu
da capital federal ultrapassa os limites
da refeicao por si sé. “Nao oferecemos
apenas um prato. E, neste momento
que vivemos, podemos receber pes-

soas e dar conforto a elas por meio da
comida”, observa a chef. “Sempre pro-
curei dar meu melhor em tudo que fa-
co. E meu objetivo sempre foi claro:
quero fazer comida brasileira contem-
poranea, porque sou apaixonada pelo
meu pafs e amo Brasilia’, completa Di.

E justamente 0 amor pela cidade
que a professora Juliana de Andrade
pretende despertar por meio da live.
“Temos desde a Pastelaria Vicosa, por
exemplo, a Pizzaria Dom Bosco. Tudo
isso é caracteristico do que temos em
Brasilia. Além de um ambiente muito
rico nas feiras, como a do Guard, a de
Ceilandia, as dos produtores. Reuni-
mos pessoas do Brasil inteiro. E costu-
mo usar uma frase do meu avo: ‘Brasilia
éuma cidade para quem acreditava em
sonho”, diz. Juliana aproveita para fa-
zer sugestoes: “Minhas dicas sdo visitar
a Ceasa (Central de Abastecimento do
Distrito Federal), para conhecer quao
rica é nossa producao, assim como o
Jardim Botanico, para descobrir quao
diversas sao as plantas de nosso bioma,
que incluem espécies comestiveis e
medicinais”, sugere.
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HA 61 ANOS NASCEM BOAS HISTORIAS.
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Di Oliveira, chef de ézinha e epreséri -

DESDE SEMPRE, NOSSO DEVER E CONTA-LAS.

O Correio preparou uma cobertura com momentos marcantes e historias de superacao que
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a nossa capital tem para contar. Nao deixe de conferir!

( 21/04 )

CAPA COMEMORATIVA | CADERNO ESPECIAL

com a colaboracdo | conteudos exclusivos
dos leitores | para celebrar a data

(Hoje e amanh3, as 17h30)

LIVES COM JORNALISTAS

curiosidades e grandes
coberturas jornalisticas
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